YN VININOVA

Riesling Sparkling Sekt

KRAJ Niemcy

REGION Mozela

1

APELACJA Mosel Qualitatswein

SZCZEP Riesling
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750

NAGRODY Wine Enthusiast 91 pkt

Aromat:

Kolor delikatny stomkowy z wirujgcymi drobnymi bgbelkami. Rozkoszne kwiatowe
aromaty z nutami melona i brzoskwini.

Smak:

W ustach swieze i soczyste, eleganckie i delikatne z miekkimi, uporczywymi
pecherzykamiiwyraznymi smakami biatych owocow pestkowych i mandarynki.
Produkowane metodg Charmata.

Potrawy:

Aperitif, krewetki z czosnkiem

Dr. Loosen E=

Dr. LOOSEN

Winnica DR. LOOSEN znajduje si¢ w najstarszym niemieckim regionie


file:///

winiarskim Mozela i jest w posiadaniu rodziny od ponad 200 lat. Obecny
wiasciciel Ernst Loosen, kiedy przejat winnice w 1988 r. zdat sobie

sprawe z potencjatu jaki drzemie w 60 -letnich krzewach winorosli i
postanowit produkowac swiatowej klasy wina. Aby tego dokona¢ wprowadzit
szereg rewolucyjnych zmian - m.in. wprowadzit nowe urzgadzenia i
technologie przez co ograniczyt do minimum kadre pracowniczg, znacznie
zmniejszyt obszary upraw rezygnujgc z nawozenia chemicznego stosujgc
jedynie nawozy organiczne, potozyt nacisk na scista selekcje
owocow,zastosowat nowoczesne praktyki w beczkowaniu i lezakowaniu wina w
piwnicach. Szes¢ gtownych winnic zostaty oznaczone jako \"Erste Lage\" -
odpowiednik Grand Cru.Tylko wina z tych stron sg najwyzszejklasy i sg
butelkowane z oznaczeniem pojedynczych pol. Wszystkie pozostate wina sg
oznaczone jako wina z nazwa posiadtosci. Winnica specjalizuje sie w
produkciji znanych na catym Swiecie rieslingdw. Strome potudniowe stoki
tworzg idealny klimat do uprawy rieslinga a kamieniste i skaliste

mozelskie gleby odbijajgc i utrzymujgc promieniowanie stoneczne tworza
bardzo ciepte ciepte mikroklimaty w najlepszych miejscach i pomagajg
zapewni¢ doskonatg dojrzatoS¢ owocow. Cienka warstwa uprawna gleby
zmusza winorosl| do drgzenia gteboko do wody i sktadnikéw mineralnych,
dzieki czemu w efekcie koncowym wino zawdziecza swojg charakterystyczna
mineralnosc.



