YN VININOVA

Chianti Classico

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Toskania

APELACJA Chianti Classico DOCG

@ SZCZEP Sangiovese
VOLPAIA A
i Gl ZAWARTOSC

ALKOHOLU 14,0 %

p—y,

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Wino biologiczne , Wino
CERTYFIKATY organiczne

NAGRODY Wine Spectator 92 pkt

Aromat:

Kolor rubinowy z granatowym odcieniem. Aromat truskawkowej konfitury, wisni i
jezyn, jesiennych lesnych lisci z odrobing biatej truflii przypraw.

Smak:

W ustach dobrze zorganizowane, z elegancka teksturg, z gtadkimi taninami i
dtugim finiszem.

Potrawy:

Sery twarde starzone, risotto z grzybami
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Wiegcej informaciji:

Zbiory i produkcja wina z dziatek Castello Volpaia odbywajg sie oddzielnie. To wino
powstaje z blendu Sangiovese z najlepszych dziatek.

Castello di
.
VOlp ala CASTELLO » VOLPAIA

Majatek Castello di Volpaia lezy na wzgorzu w poblizu historycznego
miasteczku Radda in Chianti, gdzie od 900 lat produkuje sie wino i oliwe

z oliwek. Posiadtos¢ zbudowana jest na bazie oryginalnej
Sredniowiecznej fortyfikacji z XI wieku, z wykorzystaniem doskonale
zachowanych budynkéw i piwnic. Obecni wtasciciele winnicy - rodzina
Stianti Mascheroni, starannie odrestaurowata zabytkowg warownie i w jej
obrebie nie tylko produkuje wino, oliwe z oliwek oraz ocet balsamiczny
ale stworzyta r 6wniez hotel z restauracjg z przepieknym widokiem na
Chianti. Dzisiaj Castello di Volpaia jest jednym z liderow we Wtoszech w
uprawie winorosli ekologicznej i rolnictwa bez zastosowania pestycydow.
Specjalizuje sie w produkc;ji Chianti Classico.



