YN VININOVA

Tufarello

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

APELACJA Puglia IGT

KOLOR Czerwone

Wiegcej informaciji:

Fermentacja w zbiornikach stalowych w temp. 30-32 C przez 15 dni. Po 6
miesiecznej stabilizacji w kadziach z nierdzewnej stali wino jest rozlewane do
butelek.

Potrawy:

Makaron bolognese, sery twarde starzone

Vigneti del i
Vulture ViGN DR Ve

Vigneti del Vulture to nowy projekt stworzony przez kilku znanych
producentow win z Apulii i Abruzji. Vigneti swoje winnice posiada w DOC
Aglianico del Vulture w regionie Basilicata, a doktadnie w miejscowosci


file:///

Acerenza, w prowincji Potenza. Ideg pomystodawcow projektu byto
podkreslenie prawdziwych i gtebokich powigzan wina z terytorium, z

ktorego pochodzi. Niesamowite winnice potozone na wulkanicznych glebach
na wysokosci pomiedzy 600 a800 metrow nad poziomem morza, bogatych w
zwigzki odzywcze oraz mineraty daty doskonate wina, ktére szerokiej
publicznosci zostaty przedstawione po raz pierwszy na targach Vinitaly w
2010 roku. Reczne zbiory plus wykorzystanie najnowoczesniejszych

technik winifikacji oraz unikalny styl dajg winom Vigneti Swietlang

przysztosc.



