YN VININOVA

ALLEGRINI Valpolicella Amarone Della Valpolicella
Classico

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Veneto

APELACJA Classico DOCG

Rondinella, Corvinone, Corvina,

SZCZEP Oseleta
ZAWARTOSC
W\H“fﬂﬁ ALKOHOLU 16,0 %
RODZAJ Wytrawne
' KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

IWC Ztoto, Robert Parker 93 pkt.,

Wine Spectator 93 pkt., Gambero

Rosso 3 Bicchieri, Wine Enthusiast
NAGRODY 94 pkt.

Aromat:

Gteboki rubinowy kolor. Imponujgce aromaty suszonych wisni, rodzynek i
dojrzatych czerwonych owocow z nutg przypraw.

Smak:

Na podniebieniu mocne i petne, o stodko-pikantnym charakterze, z dtugim trwatym
wisniowym zakonczeniem. Alkohol jest zrownowazony dobrg kwasowoscig i
wyrafinowanymitaninami.
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Potrawy:

Comber z jelenia, steki, karkowka pieczona

Allegrini C }%W

Allegrini jest absolutnie jedng z najlepszych winnic w apelac;ji

Valpolicella. Miesci sie w XVI-wiecznym kompleksie w miejscowosci
Fumane, w samym sercu regionu. Winnica otacza Wille della Torre,
wspaniate arcydzieto renesansowej architektury, ktéra obecnie nalezy do
rodziny. Allegrini zajmuje sie produkcjg wina od pokolen zawsze

stawiajgc na pierwszym miejscu na najlepsza jakos¢ wina na kazdym
poziomie produkcji. Obecnie firmg zarzgdzajg bezposrednio Walter, Franco
i Marilisa Allegrini: Walter zajmuje sie uprawa winorosli, Franco -

produkcja win najwyzszej jakosci, Marilisa -to marketing i sprzedaz.
Posiadtosc¢ rodziny Allegrini obejmuje ok. 70 h ziem znajdujgcych si¢ w
gminach Fumane, Sant'Ambrogio i San Pietro. Odmiany uprawianych winogron
to typowe dla tego obszaru: Corvina, Rondinella, Molinara, Garganega,

ale takze Chardonnay, Sauvignon, Syrah. Przekonanie o ogromnym
potencjale tego obszaru, wrodzona pracowitosc i pasja, potgczenie
doswiadczenia przodkow z nowoczesnoscig a przede wszystkim nacisk na
jakosc - to droga do osiggniecia miejsca lidera w Swiatowej czotowce
producentow wina . Allegrini konsekwentnie idzie do przodu i co roku
sprzedaje 0k.680 000 butelek swojego wspaniatego wina na catym swiecie.
Winnica Roku 2016 ogtoszona przez Gambero Rosso



