YN VININOVA

Montecitorio

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Wiochy

REGION Piemont

APELACJA Colli Tortonesi DOC

SZCZEP Timorasso

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,5%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Nos bogaty i ztozony. Pachnie skorka pomaranczy, benzynag, polnymi kwiatami i
miodem. Po napowietrzeniu ujawnia niezliczone warstwy aromatow i gtebie, ktore
wraz ze stonymi nutami pokazujg jak piekne moze by¢ Timorasso gdy dojrzeje
choc troche.

Smak:

Podniebienie swieze, okragte, o mineralnym charakterze z nutami masta, toffi i
orzechow laskowych.

Potrawy:
Kurczak w ziotach, terrina z krolika
Wiecej informaciji:

Przed fermentacjg maceruje na zimno przez okoto 40 godzin. Po fermentaciji
dojrzewa nad osadem przez okres 12 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewne;j.
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Vigneti Mas Sa VIGNETI MASSA

Walter Massa to rolnik z gtebokimi korzeniami w swoim rodzinnym Monleale, w
potudniowo-wschodnim Piemoncie. Massa jest powszechnie znany jako Maestro
Timorasso - uratowat szczep od zapomnienia i wyginiecia, a teraz odkrywa jego
potencjat na nowo. Odmiana ta znana jest ze swojej miodowej mineralnosci,
kwasowosci i struktury - Swietna alternatywa dla austriackiego lub alzackiego
wytrawnego rieslinga. Walter produkuje takze niesamowite i charakterystyczne
czerwienie z lokalnych odmian Barbera, Croatina, Freisa i Nebbiolo. Jest jednym z
naprawde wielkich wioskich producentow



