YN VININOVA

Sinfonia Di Bianco

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

JEDNOSTKA

MIARY Butelka
KRAJ Wiochy
MAKSYMALNA

TEMPERATURA 12

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

APELACJA Terre Siciliane IGT

KOLOR Pomaranczowe

Wino naturalne, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Wiecej informaciji:

Okoto 5 dni maceraciji, a nastepnie proces starzenia w kasztanowym botti.
Podobnie jak przy Notte di Bianco winogrona grillo pochodzg z winnic wokot Santa
Ninfa i Pietrarenosa - jest to wybor najbardziej jakosciowych dziatek. Winogrona
zbierane sg kilka dni pozniej w celu uzyskania dodatkowej dojrzatosci.

Potrawy:

Krewetki w sosie maslanym

Alessandro Viola Ao G,
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Alessandro Viola jest matym producentem w pétnocno-zachodniej czesci Sycylii,
na potudnie od Palermo. Siedem hektarow winnic obsadzonych rodzimymi
odmianami, takimi jak Grillo, Nero d'Avola, Nerello Mascalese i Catarratto, znajduje
sie na pétnocno-zachodnich zboczach gory Bonifitato z widokiem na miasto
Alcamo.Viola pochodzi z rodziny z winiarskimi tradycjami i posiada stopnie
naukowe w dziedzinie uprawy winorosli i enologii, a doswiadczenie zdobywat w
Piemoncie i Gruzji. Jego filozofia jest prosta: wytwarzaj wino, uzywajac tylko
winogron. Nie wynika to z powodow czysto etycznych, ale z przekonania
zdobytego przez lata, ze czyste wino jest nie tylko mozliwe, ale rowniez zdrowsze i
smaczniejsze. "W winie istnieje doskonata rownowaga chemiczna, tylko natura
moze posungc sie tak daleko, kim jestesmy, zeby myslec, ze mozemy to robic to
lepiej niz natura?" Alessandro Viola



