YN VININOVA

Langhe Nebbiolo

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Piemont

APELACJA Langhe DOC

SZCZEP Nebbiolo

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone
Lot POJEMNOSE 750 ml

CHttonts
RUCOMO FENOGCHIO

Aromat:

Przyjemna i ztozona aromatycznosc, w ktorej dominujga nuty owocowe - dojrzatych
sliwek, malin i wisni, a po czasie ujawnia sie intrygujacy zapach lasu po deszczu i
nadpalonego drewna oraz smoty.

Smak:

W ustach wino utrzymuje dominacje owocow choc do gtosu dochodzg tez
potudniowe ziota - lukrecja i anyz gwiazdzisty. Towarzyszy im subtelna nuta
kwiatowa kojarzaca sie z ptatkami rozy. Zdecydowanie Swieze i soczyste, o
satynowej taninie.

Potrawy:

Polenta z grzybami, dojrzewajgce wedliny
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Wiegcej informaciji:

Po spontanicznej fermentaciji ze skorkami trwajgcej 8 dni, wino trafito na pot roku do
zbiornikow ze stali nierdzewnej, a nastepnie na kolejne pot roku duzych beczek z
debu slawonskiego. Roczna produkcja to okoto 9000 butelek.

Giacomo ,@,
Feno C Chi O GIACOMO FENOCCHIO

Giacomo Fenocchio jest producentem wiernym tradycyjnemu stylowi
wytwarzania Barolo. Charakterystyczna dla takiego podejscia jest diuga
maceracja i fermentacja ze skérkami oraz rozciggniety okres dojrzewania w
zbiornikach z debu slawornskiego.

Poczatek uprawy winorosli i produkcji wina w Monforte d'Alba przez rodzine
Fenocchio datuje sie narok 1894 i przez caty ten czas firma pozostaje wich
rekach. Dzis przedsiewzieciem steruje Claudio, ktory jest juz pigtym pokoleniem
zajmujgcym sie winem. Na 14 hektarach wtasnych winnic uprawiane sg
klasyczne czerwone szczepy Piemontu - Nebbiolo, Barbera, Dolcetto oraz Freisa,
z kolei biate winorosle to mniej znany autochtoniczny szczep Arneis.

Warto wspomniec, ze Fenocchio posiadajg swoje parcele miedzy innymi w tak
uznanych i prestizowych crus jak Cannubi, Villero, Castellaro i Bussia, z ktorych
powstajg wina single vineyard, precyzyjnie odzwierciedlajgce terroir
poszczegolnych obszarow apelaciji Barolo .

Smiato mozna stwierdzi¢, ze wina od Giacomo Fenocchio noszg miano
klasycznych. Juz dzis ich degustacja dostarcza wielu emocijii doznan, a z
uptywem czasu z pewnoscig zaoferujg ich jeszcze wiece;.



