YN VININOVA

Barolo Bussia

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Piemont

APELACJA Barolo DOCG

SZCZEP Nebbiolo
secal RODZAJ Wytrawne
Jlhcomo FenoccH? KOLOR Czerwone

PRODUCT OF ITALY

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Ztozony i zdecydowanie zachecajgcy aromat o0 owocowo - ziotowym zabarwieniu.
Nuty swiezych wisni, dojrzatych malin i truskawek mieszajg sie z potudniowymi
ziotami z lukrecja na czele. Wybijaja sie tez niuanse kwiatowe takie jak fiotki czy
wrzosy, a na dalszym planie wybrzmiewajg tony pieczonego miesa i kadzidta.
Niezwykta kompleksowosc!

Smak:

Barolo o mocnej budowie, solidnej koncentracji smaku, wyraznie zarysowanych
taninach i kwasowosci nadajgcej winu Swiezy ton ale przede wszystkim, o
wspaniatej rownowadze i harmonii. Intensywna owocowos¢ nie daje o sobie
zapomniec, nawet pomimo akcentow stodkich przypraw takich jak gozdzik czy
wedzonego miesa. Smak pozostaje w ustach na bardzo dtugo. Dzi$ Bussia '20 robi
wielkie wrazenie pomimo swojego mtodzienczego charakteru. Wyobrazenie o tym
jak bedzie sie prezentowata za 10 - 15 lat rozbudza wyobraznie!
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Potrawy:
Risotto z truflami, wedzona gesina
Wiegcej informaciji:

Wino przechodzi spontaniczng fermentacje ze skorkami trwajaca 40 dni. Proces
odbywa sie w zbiornikach ze stali nierdzewnej, tak samo jak nastepujgce po nim
potroczne dojrzewanie. Nastepnie wino trafi do debowych fouders o pojemnosci 25
- 30 hl na okres 30 miesiecy.

Barolo Bussia to flagowa etykieta Giacomo Fenocchio. Roczna produkcja wynosi
25 000 butelek.

Bussiato nazwa jednej ze 170 MGA w apelacji Barolo DOCG.

MGA, czyli Menzione Geografica Aggiuntiva odnoszg sie do konkretnych obszarow
zdefiniowanych wewnatrz apelacjii w duzym uproszczeniu mozna stwierdzic, ze
MGA jest lokalnym odpowiednikiem burgundzkiego crulub climat. Bussia jest
drugim najwiekszym obszarem w Barolo i wtasnie w zwigzku z rozmiarem
podzielono jg na podstrefy - Soprana oraz Sottana, z ktorej pochodzg owoce do
produkciji wina autorstwa Fenocchio.

Giacomo
Fenocchio

Giacomo Fenocchio jest producentem wiernym tradycyjnemu stylowi
wytwarzania Barolo. Charakterystyczna dla takiego podejscia jest dtuga
maceracja i fermentacja ze skérkami oraz rozciggniety okres dojrzewania w
zbiornikach z debu slawonskiego.

Poczatek uprawy winorosli i produkcji wina w Monforte d'Alba przez rodzine
Fenocchio datuje sie narok 1894 i przez caty ten czas firma pozostaje wich
rekach. Dzis przedsiewzieciem steruje Claudio, ktory jest juz pigtym pokoleniem
zajmujgcym sie winem. Na 14 hektarach wtasnych winnic uprawiane sg
klasyczne czerwone szczepy Piemontu - Nebbiolo, Barbera, Dolcetto oraz Freisa,
z kolei biate winorosle to mniej znany autochtoniczny szczep Arneis.

Warto wspomniec, ze Fenocchio posiadajg swoje parcele miedzy innymi w tak
uznanych i prestizowych crus jak Cannubi, Villero, Castellaro i Bussia, z ktérych
powstajg wina single vineyard, precyzyjnie odzwierciedlajgce terroir
poszczegolnych obszarow apelaciji Barolo .

Smiato mozna stwierdzi¢, ze wina od Giacomo Fenocchio noszg miano
klasycznych. Juz dzis ich degustacja dostarcza wielu emocji i doznan, a z
uptywem czasu z pewnoscig zaoferuja ich jeszcze wigcej.



