YN VININOVA

Gewurztraminer

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Wiochy

REGION Trydent

APELACJA Trentino DOC

SZCZEP Gewurztraminer

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino weganskie

Aromat:

Klasyczna aromatycznosc prezentujgca intensywnag kwiatowosc ale tez owoc liczi,
imbir oraz ziota takie jak tymianek czy jatowiec. Zdecydowany i wyrazisty zapach.

Smak:

Swietna koncentracja smaku i kremowa tekstura. Przywodzi skojarzenia suszone;
moreli, soku z liczi oraz ananasa. Catosci nieodzownie towarzyszy rozana nuta, a w
finiszu delikatnie uktuje imbirowy akcent.

Potrawy:

Kuchnia tajska, pieczony indyk
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Wiegcej informaciji:

Przed fermentacjg moszcz jest macerowany przez krotki czas na skorkach. Sama
fermentacja odbywa sie w niskiej temperaturze - maksyminie 20 stopni. Dojrzewa
w zbiornikach ze stali nierdzewnej przez 4 - 5 miesiecy.

Cavit C‘A&E/IT

TRENTO

Cavit to jeden z najwazniejszych producentdéw wina w Trentino, regionie
potozonym wsrod Alp i Dolomitow na pothocy Wioch. Zatozona w 1950 roku
organizacja zrzesza lokalne spotdzielnie winiarskie i tysigce plantatoréw, taczac
ich wielopokoleniowe doswiadczenie z nowoczesng wiedzg enologiczna.
Winnice Cavit rozciggaja sie na wyjatkowo zréznicowanych terenach - od dolin
po gorskie parcele potozone na wysokosci siegajgcej okoto 800 m n.p.m. Duze
réznice temperatur miedzy dniem a nocg, alpejskie powietrze, doskonate
nastonecznienie oraz réoznorodnosc gleb sprzyjajg powolnemu dojrzewaniu
winogron i zachowaniu ich naturalnej Swiezosci oraz aromatycznosci. Cavit
przyktada ogromng wage do jakosci na kazdym etapie - od pracy w winnicy i
selekcji owocow po winifikacje i dojrzewanie. Szerokie portfolio producenta
doskonale oddaje réznorodnosc terroir Trentino, oferujgc wina swieze, eleganckie
i harmonijne. Potgczenie tradycji, innowacji i szacunku dla miejsca pochodzenia
sprawito, ze Cavit stat sie jednym z najbardziej rozpoznawalnych ambasadorow
win z Trentino na Swiecie.



