YN VININOVA

Volpaia Vermentino

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Toskania

APELACJA Maremma Toscana DOC

SZCZEP Vermentino
ZAWARTOSC
VOLPAIA ALKOHOLU 13,0%
: \‘ = RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino organiczne

James Suckling 91 pkt., Wine
NAGRODY Enthusiast 90 pkt.

Aromat:

Wspaniate zestawienie zottych kwiatow, owocow i morskiej bryzy. Akcenty
kojarzgce sie z wiciokrzewem czy zonkilami mieszaja sie z niuansami dojrzatych
stodkich jabtek i skorki cytrynowej. W tle przewija sie wyjatkowo Swieza nuta stonej
morskiej bryzy lub soli fizjologiczne;j.

Smak:

Wino prezentuje wielka Swiezosc, jest przyjemnie kragte i soczyste. Za wyraznie

zarysowanymi nutami owocowymi pojawia sie subtelny akcent migdatow i kremu
brzoskwiniowego. Przyjemnie roztozysta koncowka niesie ze sobg subtelng nute

solankii cytrusow.
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Potrawy:
Owoce morza, makaron pesto, sery miekkie
Wiegcej informaciji:

Po fermentacji w zbiornikach ze stali nierdzewnej, wino dojrzewa nad osadem
przez 6 miesiecy.

Castello di
.
VOlp ala CASTELLO o1 VOLPAIA

Majatek Castello di Volpaia lezy na wzgorzu w poblizu historycznego
miasteczku Radda in Chianti, gdzie od 900 lat produkuje sie wino i oliwe

z oliwek. Posiadtos¢ zbudowana jest na bazie oryginalnej
Sredniowiecznej fortyfikacji z XI wieku, z wykorzystaniem doskonale
zachowanych budynkéw i piwnic. Obecni wtasciciele winnicy - rodzina
Stianti Mascheroni, starannie odrestaurowata zabytkowg warownie i w jej
obrebie nie tylko produkuje wino, oliwe z oliwek oraz ocet balsamiczny
ale stworzyta r 6wniez hotel z restauracjg z przepieknym widokiem na
Chianti. Dzisiaj Castello di Volpaia jest jednym z liderow we Wtoszech w
uprawie winorosli ekologicznej i rolnictwa bez zastosowania pestycydow.
Specjalizuje sie w produkcji Chianti Classico.



