YN VININOVA

Il Pettirosso

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 15.00st.C

REGION Lombardia

APELACJA Valtellina Superiore DOCG

ALTELLINA SUPERICR!

SZCZEP Chiavennasca (Nebbiolo)

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,0%

%

IL PETTIROSS0
- RODZAJ Wytrawne

% ARPEPE &

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

W aromacie pojawiaja sie zwtaszcza nuty owocow takich jak dojrzate wisnie,
zurawina czy sliwka. Mozna doszukac sie tez akcentow wonnych przypraw,
Swiezych ziot, dorodnych pomidorow ze szklarni, likieru wisniowego czy
ttuczonego zwiru.

Smak:

W ustach wino prezentuje przede wszystkim wspaniatg aksamitng teksture i
rewelacyjny balans miedzy idealnie wtopiong w wino taning, a rzeska
kwasowoscig kojarzaca sie z owocem grantu. Wyczuwalne akcentu czerwonych
owocoOw z zurawing na czele ale tez delikatny ton czarnych oliwek i dymu. Bardzo
zywiotowe, raczej dobrze zbudowane wino, o dtugiej koncowce.

Potrawy:

Pieczony burak z oliwg ziotowa, wolno pieczona jagniecina
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Wiegcej informaciji:

Il Pettirosso to w dostownym ttumaczeniu Rudzik, czyli ptak ktory wystepuje w
wiekszosci Europy, a w Valtellina spotkac go mozna na porzadku dziennym.

Historia tej etykiety gtosi, ze pewnego dnia do wnetrza winiarni wleciat wtasnie
rudzik i usiadt na jednym z drewnianych zbiornikow. Zauwazyta to Isabella
Pelizzatti, czyli gtdwna winemaker-ka i potraktowata to jako swoiste ostrzezenie.
Kilka dni pdzniej, na opisywanym zbiorniku zauwazono wyciek wina, co sktonito
Isabelle do podjecia decyzji 0 jego wczesniejszym zabutelkowaniu, wbrew
wyznawanej filozofii tworzenia. Wina produkowane przez ARPEPE dojrzewaja
zazwyczaj znacznie diuze;j.

Bardzo diuga maceracja w duzych drewnianych zbiornikach trwajgca az 109 dni.
Spontaniczna fermentacja odbywa sie w tych samych beczkach, tak samo jak
dojrzewanie trwajgce 12 miesiecy - czes¢ wina dojrzewa w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.

Sugerowana dekantacja.

ARPEPL %y ArpePE &5

Rodzina Pelizzatti zajmowata si¢ produkcjg wina w regionie Valtellina juz w XIX
wieku, jednak dopiero w 1984 roku ich przedsiewziecie przybrato wspotczesng
forme, dziatajgc pod nazwg ARPEPE. Ta nazwa jest akronimem od imienia i
nazwiska Arturo Pelizzatti Perego, przedstawiciela kolejnego pokolenia rodziny.

Obecnie winnica i winiarnig zarzadzajg Isabella i Emanuele, dzieci Arturo. Na 13
hektarach winnic w apelaciji Valtellina Superiore DOCG uprawiajg szczep
Nebbiolo, ktéry w tym regionie znany jest pod nazwg Chiavennasca. Uprawa
winoroslii zbiér winogron w tym malowniczym zakatku Wtoch sg niezwykle
wymagajgce z powodu ekstremalnie stromych zboczy - apelacja lezy bowiem w
Alpach, blisko granicy ze Szwajcarig. Pochodzenie win ARPEPE jest mocno
podkreslane w hasle Nebbiolo z Alp, ktére towarzyszy ich winom.

Wina ARPEPE sg tworzone zgodnie z filozofig wtasciwego czasu oczekiwania,
ktora ktadzie nacisk na cierpliwosc i wytrwatosc, a takze unika gotowych
schematow i instrukcji dotyczacych produkciji. Dzieki temu podejsciu oraz
wyjgtkowemu pochodzeniu winogron Nebbiolo, ARPEPE oferuje wina o unikalnym
i kompleksowym charakterze, ktore dostarczajg niezapomnianych doznan i
stawiajg ARPEPE w roli wiodgcego producenta w apelacji Valtellina.



