YN VININOVA

Remelluri Blanco

KRAJ Hiszpania

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Rioja

APELACJA Rioja DOCa

| Chardonnay, Marsanne,
I SZCZEP Garnacha Blanca

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,0%

RODZAJ Wytrawne

- KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Wino weganskie , Wino
CERTYFIKATY organiczne

Robert Parker 97 pkt. James
NAGRODY Suckling 97 pkt.

Aromat:

Ztozona i kompleksowa aromatycznosc tgczgca w sobie miedzy innymi dojrzate
z0tte owoce - zwtaszcza brzoskwinie i jabtka, pytek kwiatowy, lekkag nute
orzechowa i niuans dymu albo bardziej krzesanej iskry.
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Smak:

Niezwykle wyrafinowane, krystalicznie czyste wino o fenomenalnym balansie i
skalistej mineralnosci. Petniejsza, kremowa struktura stanowi idealng przeciwwage
dla wyraznie zarysowanej kwasowosci. Poza akcentami dojrzatych owocow,
wosku pszczelego, parzonych orzechow pojawia sie tez niuans dymu i przypraw,
np. kardamonu. Koncowka jest rozciggnieta i stona. Wielkie wino! Wskazana
dekantacja i serwis w kieliszkach do beczkowanych biatych win.

Potrawy:
Pieczony indyk, risotto z szafranem
Wiecej informaciji:

Wino przygotowane jest z kilku szczepow i co moze zaskoczyc nie sg to wytgcznie
szczepy tradycyjnie uprawianych w Rioja: Garnacha Blanca, Viognier, Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Marsanne oraz Roussanne.

Owoce zbierane sg z 11 parceli w okolicach dwoch wiosek: Labastida oraz San
Vincente de la Sonsierra. Kazda parcela winifikowana jest osobno, w roznego
rodzaju zbiornikach - beczkach typu barrique, duzych fouderach oraz
cementowych jajach pojemnosci 1200 |. Po spontanicznej fermentacji wino
dojrzewa przez 12 miesiecy, po tym czasie nastepuje blendowanie i przez kolejne 8
miesiecy wino stabilizuje sie w duzych drewnianych zbiornikach.

Powstaje limitowana ilos¢ butelek - w 2021 roku okoto 13 tys.
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