
Kombucha,	znana	w	Polsce	od	ponad	stu	lat,	zyskuje	nowy	wymiar	dzięki	szlachetnym
herbatom,	eleganckiej	butelce	i	starannie	dopracowanej	recepturze	w	ofercie	polskiej
marki	Meduzyna.	To	idealna,	niskoprocentowa	alternatywa	dla	wina	musującego.
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Meduzyna	nie	zawiera	dodatków	soków	ani	aromatów,	a	wszystkie	składniki	pochodzą
z	ekologicznych	upraw,	co	potwierdza	jej	certyfikat	ekologiczny.	Produkcja	kombuchy
odbywa	się	tradycyjnymi	metodami,	które	niewiele	różnią	się	od	tych	domowych.	To
rzemieślnicze	podejście	sprawia,	że	wszystkie	etapy	wytwarzania	–	od	opracowywania
receptur	i	specjalnych	blendów	herbat,	przez	parzenie,	aż	po	fermentację	i
butelkowanie	–	są	realizowane	samodzielnie.	A	to	wszystko	na	warszawskich
Bielanach.


