YN VININOVA

Cuvée 910 Macon Rouge

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 15.00st.C

REGION Burgundia

APELACJA Macon Rouge AOC

SZCZEP Chardonnay, Pinot Noir, Gamay

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Vininova naturalnie

Aromat:

W nosie dominuja nuty $wiezych owocow - czerwonych owocow lesnych takich
jak zurawina, malina, truskawka, czerwona porzeczka oraz subtelne akcenty
kwiatowe. Na drugim planie nuty ziemisto-ziotowe.

Smak:

W ustach lekkie i Swieze , z wyrazng owocowoscig. Bardzo soczyste i rzeskie ,
zrownowazona kwasowosc¢. Posmak zurawiny i czerwonej porzeczki, lekkie
mineralne nuty stone i dtugi elegancki finisz.

Potrawy:

Kaczka w zurawinie, caponata
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Wiegcej informaciji:

Grona sa zbierane recznie, a nastepnie poddawane maceracji potweglowej w
catosciowych kisciach, uktadanych warstwami w kadzi ("millefeuille"). Proces
fermentacji trwa 5-6 dni, po czym wino dojrzewa przez 22 miesigce w duzych
drewnianych beczkach (foudre). W catym procesie nie dodaje sie siarki aniinnych
dodatkow enologicznych.

Vignes du
Mayne S VIGNES DU MAYNES

Poczatki winnicy Vignes du Maynes siegajg az do 910 roku, kiedy zostato
pierwszy raz zapisane w dokumentach burgundzkich mnichéw.Obecny wtasciciel
- Julien Guillot, chwali sie, ze przez wszystkie wieki i dekady, na winnicach nie
uzywano zadnych preparatow chemicznych. Od 1952 roku teren nalezy do jego
rodziny. Julien po prostu kontynuowat naturalne praktyki rolnicze dotgczajgc
pierwsze zabiegi rolnictwa biodynamicznego - wielowymiarowe podejscie do
winnicy, stosowanie sie do cyklu por roku w celu pielegnowania ziemi, uzycie
obornika i preparatow ziotowych w celach ochronnych. Cata winnica Vignes du
Maynes to 7 hektarow . Probujgc win od Juliena - Pinot Noir, Chardonnay czy
Gamay, czuc jaki duzy wysitek zostat wtozony w pielegnacije winorosliiich terrorir.
Wina charakteryzujg sie gtebig, czystosciag i elegancja.



