YN VININOVA

Coteau De Vernon

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Francja

REGION Dolina Rodanu

APELACJA Condrieu AOC

SZCZEP Viognier
: RODZAJ Wytrawne
Coteans e Voimen .
KOLOR Biate

CONDRIEU

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Ekspresyjna kompozycja dojrzatych owocow, kwiatow i orzezwiajgce;j
mineralnosci. Nuty biatych brzoskwin, stodkiego ananasa, grejpfruta i
kandyzowanych skorek cytrusow wdziecznie uzupetnia ton wiciokrzewu i jasminu.
Po mocnym owocowo - kwiatowym ataku ujawnia sie zaskakujaca dawka
mineralnosci, ktorg mozna skojarzy¢ z woda z gorskiego potoku.

Smak:

Wino o solidnej budowie i dobrze zarysowanej kwasowosci, co przektada sie na
fantastyczny balans. Jest zaskakujgco swieze i mineralne. Poza akcentami
owocow i kwiatow doszukac sie mozna takze nieoczywistych tonow kopru
wioskiego, orzezwiajgcego mentolu, a takze musniecia goryczki typowejdla
skorek cytrusow.

Potrawy:

Solo wine, sushi, homar
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Wiegcej informaciji:

Wino powstaje z owocow Viognier zbieranych z lieu dit o nazwie Vernonlezgcejw
sercu apelacji Condrieu, nieopodal Rodanu. Ttoczone sg cate kiscie winogron, po
czym nastepuje spontaniczna fermentacja w zbiornikach ze stali nierdzewne;.
Dojrzewanie trwajace 15 miesiecy odbywa sie w debowych zbiornikach o
pojemnosci 15 hl (z bednarni Stockinger) oraz w mniejszym stopniu w barriques
(10%).

Christine Vernay z dumg przedstawia Coteau de Vernon jako kwintesencije
Condrieu.

Domaine
Georges Verney



