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Wiecej informaciji:

KOLOR:

Przezroczysty, widoczne mate wiokna.
NOS:

Owoce tropikalne gtownie bardzo dojrzata papaja i guawa. Ocet jabtkowy ztamany
stodyczg karmelu oraz gatki muszkatotowej. Delikatne aromaty sera cheddar oraz

pigwy.
USTA:

Kwasowos¢ nawigzujgca do beczkowego Sauvignon Blanc- cytrusy i masto. Biaty
pieprz, niedojrzate owoce pigwy i winogron. Delikatny aromat papryczki habanero i
Swiezej kolendry.

KONCOWKA:

Dtuga i przyjemnie delikatna. Aromat owocow tropikalnych zostaje z nami na dtugo.
ALKOHOL:

42%

INNE UWAGI:

Raicilla- rodzaj alkoholu powstajgcego z innego rodzaju agawy (gtownie
Maximiliana) rosngcego na gorzystych terenach. Smak jest okreslany jako ,cos”
pomiedzy Tequila (czysty i owocowy), a Mezcalem (delikatnie dymny).

La Reina jest wytwarzana od 100 lat na Rancho Nuevo w Atenguillo w regionie
Jalisco. Osobg odpowiedzialng za produkcije jest Maestro Julio Topete Becerra
oraz jego trzej synowie. La Reina Raicilla jest produkowana wytacznie z agawy
Maximilian, jest pieczona w tradycyjnym glinianym piecu opalanym lokalnym
drewnym oraz destylowana dwukrotnie w stalowej kolumnie.

Wiasciciele marki prowadzg rowniez projekty ekologiczne dbajac o lokalne
srodowisko oraz uprawe dzikiej agawy.

La Reina z hiszp. ,Krolowa”. Kiedy mezcal jest Krolem, Raicilla jest Krolowa.

Ninfa Raicilla



