YN VININOVA

La Rue De Noyers Brut Nature

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Szampania

APELACJA Champagne AOC

SZCZEP Pinot Noir, Pinot Meunier

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 12,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Wino biodynamiczne , Wino
CERTYFIKATY naturalne, Vininova naturalnie

Aromat:

W nosie oferuje ztozony bukiet, charakteryzujacy sie nutami dojrzatych owocow,
takich jak gruszka i pigwa , wzbogaconymi akcentami stodkich przypraw,
prazonych orzechow laskowych, miodu i biatych kwiatow . W finiszu pojawiaja sie
mineralne i lekko dymne niuanse .

Smak:

W ustach wino jest otulajgce i zbudowane , z doskonata rownowagg Swiezosci i
kremowosci. Mineralna tekstura nadaje elegancji i dtugosci tykowi, prowadzac do
stonego i trwatego finiszu.

Potrawy:

Tatar z tunczyka, grillowany pstrag, carpaccio, kaczka w pomaranczach
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Benoit Dehu

Benoit Déhu to wizjoner i rzemiesinik, ktory po doswiadczeniach w Bollinger
powradcit do rodzinnej posiadtosci w zachodniej czesci Vallée de la Marne, by
tworzyC autorskie, biodynamiczne szampany pod wtasng markg. W 2011 roku
wydzielit 1,7 ha najlepszych krzewéw Meuniera, z czego czgs¢ uprawia konno. Z
tej parceli powstaje ikoniczne “La Rue des Noyers” - szampan jednorocznikowy,
jednoszczepowy i jednoparcelowy, fermentowany i dojrzewany w beczkach z
lokalnego debu z lasu Fossoy. Z tej samej dziatki produkuje rowniez biate i
czerwone Coteaux Champenois - wszystkie w 100% z Meuniera, w trzech
roznych ekspresjach tego samego terroir. Styl Déhu to zero lub niska dosage,
precyzja, napiecie i gleboka mineralnosc. Produkcja to zaledwie 4000 butelek
rocznie, a jego praca przycigga uwage czotowych sommelierow i winiarzy -
uznawany jest za jednego z najbardziej obiecujgcych tworcow nowoczesnej
Szampanii.



