YN VININOVA

50 Years Old Tawny

KRAJ Portugalia

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Porto

APELACJA Porto DOC

field blend, Touriga Nacional,

SZCZEP Tauriga Franca
RODZAJ Stodkie
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 20,0 %

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

NAGRODY Robert Parker 98 pkt.

Aromat:

Niesamowita intensywnosc i wielowarstwowos¢ aromatyczna. Nuty suszonych fig,
moreliirodzynek wytrwale towarzyszg zdecydowanym akcentom korzennym i
przyprawowym - cynamon, gozdziki, lukrecja czy anyz to tylko niektore z nich.
Wyrazne sg tez akcenty kojarzgce sie z czyms pikantnym - mtotkowany czarny
pieprz czy tabaka. Swietnie kontrastujg z nimi tagodne niuanse maslanych
herbatnikow, palonego masta, mlecznej czekolady i kandyzowanej skorki
pomaranczowej. ktore ujawniaja sie jednak dopiero po chwili. Caty czas, jakby z
drugiego planu, przebija sie subtelny zapach suchych ziaren zbozowych albo
stodu.
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Smak:

Smak poraza swojg intensywnoscig. W Kopke 50 Years Old Tawny rewelacyjnie
zaprezentowany jest balans miedzy krzepka budows i stodyczg a soczysta zywa
kwasowoscig, ktora nadaje winu wigoru. Zachwyca aksamitnie gtadka struktura i
smak utrzymujacy sie niemal bez konca. Mozna odnalez¢ w nim zwtaszcza
likierowa wisnie, marmolade r6zang, suszone owoce oraz mnogosc przypraw.
Dodatkowo pojawiajg sie akcenty kawy takie jak espresso lub mokka, a takze
mleczna czekolada, czekolada z chili, miod akacjowy, czy cukier trzcinowy.

Potrawy:
Créme brulée, szarlotka z lodami waniliowymi
Wiegcej informaciji:

W butelce Kopke 50 Years Old Tawny znajduje sie mieszanka wielu rocznikow
porto, ktorego usredniony wiek to wiasnie 50 lat. Czyms, co wyrdznia wina Kopke
jest fakt, ze wszystkie wina przechowujg w drewnianych beczkach, co istotnie
wptywa na finalny ksztatt wina. Stodycz wina w pewien sposob oddaje trendy
sprzed dekad - jest znacznie stodsze niz porto produkowane obecnie.

Kategoria Porto Tawny z oznaczeniem wieku 50 Years Old funkcjonuje dopiero od
2022 roku.

Po otwarciu, wino zachowa swoje walory przez okres nawet 4-5 miesiecy!

Kopke



