YN VININOVA

Slatnik 2023

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

MINIMALNA
TEMPERATURA 14.00st.C

KRAJ Wiochy

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 5-7 lat

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 14

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

APELACJA Venezia Giulia IGT

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,5%

KOLOR Pomaranczowe

Wino biodynamiczne, Wino
CERTYFIKATY naturalne, Wino organiczne

Wiecej informaciji:

Maceracja na skorkach trwa od 8 do 14 dni, co pozwala na uzyskanie
odpowiedniej struktury oraz gtebi aromatycznej. Nastepnie wino dojrzewa przez
rok w beczkach, nabierajgc ztozonosci i subtelnych nut wynikajgcych z kontaktu z
drewnem. Po tym etapie trafia do butelek, gdzie spedza co najmniej 4 miesiace,
harmonizujac smak i 0siggajgc petng rownowage przed wprowadzeniem na rynek.

Potrawy:

Pieczony tosos, sery plesniowe biate
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Radikon [

Radikon to kultowy producent z regionu Friuli-Venezia Giulia, potozony tuz przy
granicy ze Stowenig, w apelaciji Oslavia. Winiarnia zostata zatozona w latach 80.
przez Stanka Radikona, charyzmatycznego pioniera win naturalnych, ktérego
podejscie zrewolucjonizowato postrzeganie biatych win we Wtoszechina
Swiecie. Dzis kontynuacjg jego wizji zajmuje sie syn, SaSa Radikon, z rowng pasjg
i poszanowaniem dla natury.

Winnice Radikon sg prowadzone w petni ekologicznie - bez uzycia syntetycznych
srodkow ochrony roslin, herbicydéw czy nawozow sztucznych. Winifikacja
odbywa sie z wykorzystaniem wytgcznie rodzimych drozdzy, bez klarowania,
filtrowania czy dodatku siarki (lub z jej minimalnym uzyciem w wybranych liniach).
Charakterystycznym znakiem rozpoznawczym Radikona sg biate wina
macerowane na skorkach - tzw. ,orange wines” - dojrzewajgce przez wiele
miesiecy w duzych debowych beczkach i nastepnie dtugo lezakujgce w
butelkach.

Radikon to synonim autentycznosci, odwagi i gtebi smaku. Jego wina - m.in.
kultowe Ribolla Gialla, Oslavje czy Slatnik - sg ztozone, strukturalne, o wyjgtkowej
dtugowiecznosci i wyrazistej osobowosci. To wina dla koneserow, aleidla
kazdego, kto szuka prawdziwej ekspresji miejsca i natury w kieliszku.



