Autrement Arbois Blanc

MINIMALNA

YN VININOVA

TEMPERATURA 12.00st.C

KRAJ Francja
REGION Jura
APELACJA Arbois AOP
SZCZEP Savagnin
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 14,0%
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Skoncentrowany aromat skorki cytrynowej, konfitowanej cytryny, dojrzatego jabtka
i gruszki. W tle pojawiaja sie delikatne nuty ziot, biatych kwiatow, gatki
muszkatotowej oraz kredowej mineralnosci.

Smak:

W ustach wino jest petne i intensywne, a jednoczesnie swieze i wyraznie
zarysowane. Soczysta kwasowosc¢ tgczy sie ze stong mineralnoscig, nutami
cytrusow i biatych owocow. Finisz jest dtugi, czysty i lekko ziotowy.

Potrawy:

Risotto alla milanese, sery dojrzewajace (comte, gruyére, cheddar)
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Wiegcej informaciji:

Autrement powstaje w 100% ze szczepu Savagnin, pochodzacego z parcel
obsadzonejw 1981 roku na bogatych w margiel zboczach Arbois. Winogrona sa
ttoczone bezposrednio, a wino fermentuje na naturalnych drozdzach i dojrzewa
przez 45 miesigcy w uzywanych beczkach o pojemnosci 500 litrow. Beczki sg
regularnie uzupetniane metoda ouillé, dzieki czemu wino zachowuje swiezy,
precyzyjny charakter bez dominujgcych nut oksydacyjnych. Produkcja opiera sie
na ekologicznej uprawie i minimalnej interwencii.

Domaine De
Saint Pierre DESANT PIERRE

Fabrice Dodane studiowat enologie w Beaune. Przez kilka lat pracowat w
spotdzielni winiarskiej w Pupillin, zanim w 1989 roku objat stanowisko winemakera
i menedzera w Domaine de Saint Pierre. W 2011 roku, w wyniku przedwczesnej
Smierci wiasciciela, udato mu sie wykupiC posiadtos¢. Od tego czasu poszerzyt
areat winnic - obecnie uprawia 7,5 hektara w apelacjach Arbois i Cotes du Jura.
Proces przechodzenia na uprawe ekologiczng rozpoczat w 2002 roku, a w 2008
roku winnice uzyskaty certyfikat Ecocert.

Od 2012 roku znaczgco dopracowat swoj styl winifikaciji, rezygnujgc z uzycia
siarki, z wyjatkiem sytuacji absolutnie koniecznych. Wszystkie jego wina
fermentujg wytgcznie na naturalnych drozdzach - czerwone w stalowych
zbiornikach, a biate w debowych beczkach o pojemnosci 400-600 litréw. Biate
wina dojrzewajg metoda tradycyjng ,,sous voile” (oksydacyijnie) lub metoda
»ouillé” (uzupetnianie, w stylu burgundzkim). Ze wzgledu na minimalne uzycie
siarki, wina zazwyczaj przechodzg fermentacje malolaktyczna.

W ostatnich latach, z powodu coraz mniejszych zbioréw w Jurze wynikajgcych z
wiosennych przymrozkow, Fabrice poszerzyt swoje horyzonty, zaczynajgc
kupowac winogrona od zaprzyjaznionych winiarzy, pracujgcych wedtug jego
rygorystycznych standardow - zaréwno w Jurze, jak i poza nig. Le Dos d’Chat to
jego linia win ,glou glou” - lekkich, soczystych, bardzo pijalnych. Sg one w
wiekszosci winifikowane z catych kisci, z absolutnym minimum siarki.



