YN VININOVA

Masseto

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Toskania

APELACJA Toscana lGT

SZCZEP Cabernet Franc, Merlot

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 15,0 %

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Decanter 99 pkt., James Suckling
99 pkt., Wine Enthusiast 99 pkt.,
NAGRODY Wine Spectator 96+ pkt.

Aromat:

Potezny, gteboki i wielowarstwowy bukiet. Dominujg dojrzate sliwki, jezyny, czarne
wisnie i borowki, ktorym towarzysza nuty malin, suszonych kwiatow i fiotkow. Z
Czasem pojawiajg sie ziota, skorka pomaranczy, anyz, mokka, kawa, tyton i cedr, a
takze grafit, lukrecja i balsamiczne niuanse. Cabernet Franc wnosi wyrazng
Swiez0osC i aromatyczne napiecie.

Smak:

W ustach niezwykle skoncentrowane, petne i bogate, ale jednoczesnie
zaskakujgco swieze i precyzyjne. Dojrzate sliwki, maliny i ciemne owoce tgczg sie z
lukrecja, grafitem, pieprzem, kakao i korzennymi przyprawami. Taniny sg potezne,
lecz bardzo drobne i aksamitne, a zywa kwasowos¢ nadaje winu energii. Finisz jest
wyjatkowo dtugi, balsamiczny, mineralny i wielowarstwowy.
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Potrawy:
Bistecca alla fiorentina, dziczyzna
Wiegcej informaciji:

Masseto 2020, Toscana IGT powstato z 85% Merlot i 15% Cabernet Franc. Owoce
zbierano recznie do 15-kilogramowych skrzynek; Merlot do 14 wrzesnia, Cabernet
Franc do 16 wrzesnia. Po odszyputkowaniu i delikatnym zgniataniu owoce trafiaty
grawitacyjnie do betonowych kadzi, a kazda parcele winifikowano osobno.
Fermentacja przebiegata spontanicznie, z udziatem rodzimych drozdzy, w 25-
28°C. Pobyt w kadziach trwat 21-28 dni. Fermentacje malolaktycznag
przeprowadzono w barriques z 100% nowego debu. Partie dojrzewaty oddzielnie
przez 12 miesiecy, nastepnie zostaty potaczone i wrocity do beczek na kolejny rok.
tacznie 24 miesigce w beczce + 12 miesiecy w butelce przed premiera.

Masseto @

MASSETO

Masseto to jedna z ikon wtoskiego winiarstwa i jedno z najbardziej prestizowych
win Merlot na swiecie. Historia posiadtosci rozpoczeta sie na poczatku lat 80.,
kiedy na wzgorzu potozonym na toskarnskim wybrzezu, w poblizu Bolgheri,
dostrzezono niezwykty potencjat gleb bogatych w pliocenska, niebieska gling. Za
sprawag intuicji legendarnego enologa André Tchelistcheffa zdecydowano sie
posadzic tutaj Merlot. Pierwsze eksperymentalne wino powstato w 1986 roku, a
pierwszy oficjalny rocznik Masseto - w 1987. Nazwa pochodzi od twardych bryt
niebieskiej gliny, lokalnie okreslanych jako ,massi”. Wyjatkowe terroir,
Srodziemnomorski klimat oraz bliskoS¢ Morza Tyrrenskiego tworzg warunki
pozwalajgce Merlot osiggac niezwykig koncentracje przy zachowaniu elegancji i
swiezosci. Dzi$ Masseto posiada wtasng, czesciowo ukrytg pod ziemig winiarnie,
zaprojektowang z myslg o grawitacyjnej produkcji wina. Filozofia posiadtosci
opiera sie na niezwykle precyzyjnej pracy z poszczegolnymi parcelami i
bezkompromisowej selekciji.



