YN VININOVA

Holy Grail

KRAJ Australia

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Barossa Valley
SZCZEP Shiraz
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 145%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Ztozony, intensywny aromattgczy nuty czarnego bzu, figi i boréwki z akcentami
smoty, suszonego miesa, wedlin i niemieckiej kietbasy. W tle pojawiaja sie
kardamon, przyprawy curry, roze oraz subtelna stodycz dojrzatych ciemnych
owocow. Catosc jest gteboka, pikantna i niezwykle charakterystyczna.

Smak:

Od pierwszego tyku wino jest petne mocy i koncentraciji, z intensywnym
charakterem dojrzatych czarnych owocow. Z czasem nabiera miekkosci i
aksamitnej eleganciji. Drobnoziarniste, mineralne taniny nadajg mu strukture i
wyjatkowa dtugosc, a nuty suszonego miesa, lukreciji i dojrzatych wisni wzbogacajg
jego ztozonosc. Finisz jest Swiezy, harmonijny i niezwykle trwaty. Wino o
znakomitym potencjale dojrzewania - juz dzi$ imponujace, lecz petnie mozliwosci
pokaze za 8-10 lat.

Potrawy:

Comber jagniecy, kaczka w pomaranczach
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Wiegcej informaciji:

Two Hands Holy Grail Shiraz to wino z pojedynczej parceli nalezacej do
producenta, potozonej w Seppeltsfield w Barossa Valley. Nazwa nawigzuje do
wieloletnich poszukiwan idealnego siedliska, a jednoczesnie subtelnie odwotuje sie
do filmu Monty Pythona.

Winnica Holy Grail lezy przy obsadzonej palmami Avenue of Hopes & Dreams w
zachodniej czesci Barossy. Jest jednym z najwazniejszych win Two Hands i filarem
serii Single Vineyard. Powstajacy tu Shiraz taczy moc, intensywny aromat i
niezwyktg precyzje z elegancijg charakterystyczng dla zachodniej Barossy.

Poszczegolne parcele winnicy Holy Grail zebrano 5 kwietnia. Po dostarczeniu do
winiarni w Marananga winogrona odszyputkowano i umieszczono w otwartych,
stalowych kadziach fermentacyjnych o pojemnosci 5 ton. W trakcie fermentacji
moszcz delikatnie przepompowywano 2-3 razy dziennie. Po Srednio 10 dniach
kontaktu ze skorkami wino wyttoczono, a nastepnie przelano do beczek, gdzie
przeszto fermentacje malolaktyczng. Zabieg klarowania ograniczono do minimum,
a wino zabutelkowano bez filtracji.

Dojrzewanie: 18 miesiecy w beczkach typu hogshead z francuskiego debu,
uzywanych od 1 do 4 lat. Wyprodukowano zaledwie 5 beczek. Wino
zabutelkowano w listopadzie nastepnego rocznika.

Two Hands %z

Firma winiarska Two Hands zostata zatozona latem 1999 r. w Marananga w
Dolinie Barossa przez dwoch przyjaciot Michaela Twelftree i Richarda Mintza. Cel
jaki sobie postawili to produkcja najlepszych Shirazéw z cenionych regionow
Australii. uprawiajgcych ten szczep. Ich zamiarem byto i nadal jest pokazanie
réznorodnosci australijskiego Shiraza, podkreslajgc cechy regionalne i
pozwalajgc, by owoc byt zawsze podstawowag cechg wina. "Jakosc¢ bez
kompromisow" - to mys| przewodnia - idea, ktora kieruje wszystkimi decyzjami od
wyboru owocéw i dgbu do starzenia po opakowania i promocje. Obecny gtowny
winemaker Ben Perkins pracuje dla Two Hands od 2008 r. i wraz z Michaelem
Twelftree nadzoruje kazdy aspekt procesu produkcji wina.



