YN VININOVA

Milla Cala

KRAJ Chile

REGION Colchagua

APELACJA DO Colchagua

Merlot, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc,

T} SZCZEP Carmenere
—{
L' _J:—
E RODZAJ Wytrawne
KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750

James Suckling 94 pkt, Wine
NAGRODY Enthusiast 91 pkt.

Aromat:

Potyskliwy wisniowy kolor. D ominujg tony owocowe - jagoda lesna, czarna
porzeczka, nieco mniej intensywnie wisnia i suszona skorka pomaranczy. W tle
wyrazne akcenty suszonych pomidorow, lisci porzeczki, gozdzikow i lukreciji, a
takze subtelny niuans kwiatowy.

Smak:

Niezwykle zrownowazone, z migkkimi taninami i jezynowg swiezoscig. Wino
cechuje sie duzg koncentracjg smaku, a jednoczesnie nie jest bardzo mocnej
budowy. W aksamitnej koncowce pojawiaja sie przyjemne nuty czekolady
deserowej z chili.

Potrawy:

Polenta z grillowanymi warzywami, suwlaki, empanadas
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Wiegcej informaciji:

Milla Calato nazwa - gra stow. Milla po hiszparnsku oznacza zfoto, cala z kolei to
hiszpanskie ttumaczenie norweskiego nazwiska wtasciciela winnicy - Alexandra
Vik, ktore w dostownym przektadzie oznacza zatoke.

Wino jest przygotowane z Cabernet Sauvignon (61%), Carmenere (23%), Syrah
(8%), Cabernet Franc (7%) oraz Merlot (1%). Po fermentacji dojrzewa przez okres
20 miesiecy w nowych i uzywanych barriques z francuskiego debu.

Vik VIK



