Fine Calvados V.S.

YN VININOVA

KRAJ Francja
o REGION Normandia
| RODZAJ Calvados
POZIOM
ALKOHOLU 40.00
POJEMNOSC 70

@
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MAGLOIRE

FINE V.5.
CALVATHIS

Aromat:

Na pierwszym planie, otrzymujemy zielone jabtka oraz trawe cytrynowa. Na drugim
planie dosc¢ inwazyjnie przebija sie aromat Swiezo pieczonej szarlotki, ale bez
cynamonu. Duzo swiezosc, przyjemne aromatu owocow z delikatnym akcentem
miodego alkoholu.

Smak:

Jabtka, jabtkal Jabtka kwasne, lecz bardzo aromatyczne; idealnie komponuje sie z
aromatem dos¢ mtodego alkoholu. W tle pojawia sie delikatna stodycz wanilii oraz
aromat $wiezo pieczonego ciasta drozdzowego. Srednia dtugosé i dos¢
odswiezajgca Jabtka, ciasto drozdzowe i wanilii wiodg prym w tej ekspres;ji.

Wiecej informaciji:

Destylacja: Pojedyncza, w miedzianej kolumnie destylacyjne;j.
Surowiec: Cydr z jabtek i gruszek pochodzgcych z catego regionu Normandii.
Lezakowanie: Min. 3,5 roku w beczkach debowych
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Pére Magloire - zatozony w 1821 roku na gruntach lezgcych w samym sercu
regionu Pays d'Auge w Normandii, jest jednym z najstarszych domow Calvadosa i
jedna z pierwszych francuskich marek, ktére zostaty zarejestrowane w INPI w
1925 roku. Od prawie 200 lat symbolizuje potgczenie wyjgtkowego know-how i
nieporéwnywalnie szlachetnego normandzkiego terroir a osiem pokolen Cellar
Master'éw utrwala unikalny styl Calvadosa Pére Magloire.

Pére Magloire to niewatpliwie lider i prekursor w kategorii premium. W ciggu
swojej historii ugruntowat swojg pozycje na catym swiecie jako marka
autentycznej normandzkiej brandy. Pére Magloire plasuje sie w czotowce na
rynku sprzedazy Calvadosow, przy czym ponad 60% przychodow zapewnia
eksport do ponad 60 krajow. Te najwyzszej klasy produkty zdobyty nagrody w
licznych miedzynarodowych konkursach.

Pére Magloire to najczesciej spozywany przez Francuzow Calvados, a sama
destylarnia jest najczesciej odwiedzanym domem Calvadosa przez turystow z
catego swiata.



