YN VININOVA

Vaulorent

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Burgundia

APELACJA Chablis Premier Cru AOC

SZCZEP Chardonnay
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

NAGRODY Wine Spectator 90 pkt.

Aromat:

Intensywne aromaty owocow pestkowych i tropikalnych - mocno wybija sie
brzoskwinia i jabtko Golden Delicius oraz swiezy ananas. Po chwili ujawniajg sie
subtelne nuty nabiatowe i niuanse tostowanego stodkiego pieczywa. W tle migocze
sielski aromat kwitngcego sadu.

Smak:

Zdecydowany i trwaty. Mieszajg sie w nim nuty cytrusow, brzoskwin i owocow
tropikalnych, w tym grillowanego ananasa. Akcent mineralny kojarzacy sie z
mokrym kamieniem zgrabnie wspotgra z posmakiem swiezej brioche z mastem .
Oferuje przyjemnie kremowa teksture i wiele Swiezosci jednoczesnie.

Potrawy:

Sushi, grillowane ryby, owoce morza
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Wiegcej informaciji:

Owoce Chardonnay do produkcji 1er Cru Vaulorent pochodza z krzakéw w wieku 25 lat.
Fermentacja zachodzi w zbiornikach ze stali nierdzewnej oraz debu. Dojrzewanie nad

osadem trwajace 12 miesiecy odbywa sie w tych samych kadziach i beczkach.

La Chablisienne o

L.a Chablisienne)

La Chablisienne to winiarska spotdzielnia zatozona w 1923 r. ktora
dzisiaj skupia 300 winiarzy. Produkcja catej winnicy siega 250 000
hektolitréw rocznie co stanowi 25% catej AOC Chablis. W latach 90 ub.
wieku winnica przezywata lekkie jakosciowe zatamanie, ktore zostato
opanowane dzieki inwestycjom w nowoczesny sprzet, metody produkciji,
marketing. Obecnie La Chablisenne jest marka rozpoznawalng na catym
Swiecie jako producent znakomitych Chablis a we Franciji to pewnoscia
jeden z silniejszych graczy w winiarskiej branzy.



