Le Blanc de Blancs Brut
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Aromat:

MINIMALNA

YN VININOVA

TEMPERATURA 6.00 st.C

KRAJ

REGION

APELACJA

SZCZEP

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

RODZAJ

KOLOR

POJEMNOSC

NAGRODY

Francja

Szampania

Champagne AOC

Chardonnay

12,5%

Wytrawne

Biate

750 ml

James Suckling 93 pkt.

Kolor bladoztoty. Mndstwo wibrujgcych trwatych pecherzykow. Swieze aromaty

biatych kwiatow, gtogu i lipy.

Smak:

W ustach harmonijne, z wielka finezjg. Czyste i Swieze wykonczenie z delikatna

nutg toffee.
Potrawy:

Aperitif, dorada w soli
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Wiegcej informaciji:

Blanc de Blancs powstaje wytacznie z Chardonnay pochodzgcego z
wyselekcjonowanych 15 crus, przede wszystkim z Cote des Blancs i Montagne de
Reims, a takze z terroir Montgueux i Vitryat. Szampan dojrzewa w piwnicach przez
co najmniej 5 lat, dzieki czemu osigga harmonijng rownowage pomiedzy
ztozonoscig, elegancijg i petnia. Dtugi czas dojrzewania nadaje mu gtebie i
wyrafinowany charakter, zachowujgc jednoczesnie typowa dla Chardonnay
Swiezosc ifinezje.

Champagne 2
Lanson Z anicn

Historia domu szampanskiego Lanson siega roku 1760 kiedy to sedzia

grodzki Frangois Delamotte zaczat produkowac¢ szampana na rynek francuskii na
eksport. W 1786 r. jego syn wraz z biznesowym partnerem

Jean-Baptiste Lanson, ktory pézniej dat nazwisko firmie, stworzyli firme
skupiajgca winnice produkujgce szampana na rynki zagraniczne. Od XIX w. do
dzi$ Lanson zaopatruje brytyjska rodzine krélewska - herb Elzbiety

Il jest widoczny na etykiecie szampana Lanson. Od 1977 r Lanson to

gtéwny dostawca szampana na imprezy zwigzane z turniejami tenisowymi na
Wimbledonie. Klientem jest tez Tour De France.Dom szampana pozostawat
witasnoscig rodziny do 1980 roku. Od 2006 r. funkcjonuje jako grupa Lanson-BCC i
jest jedna z najbardziej rozpoznawalnych marek

szampanskich na swiecie.



