YN VININOVA

Qvevri White

KRAJ Gruzja

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Kachetia

APELACJA Kakheti

SZCZEP Rkatsiteli , Kisi, Mtsvane

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 12,5%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Pomaranczowe

POJEMNOSC 750 ml

NAGRODY IWC 2018 Gold Medal

Aromat:

Bursztynowo ztoty kolor z pomaranczowym odcieniem. Wspaniate owocowo-
kwiatowe aromaty z akcentami marmolady pomaranczowej, herbaty ziotowe;j,
imbiru i orzecha wtoskiego.

Smak:

Na podniebieniu wielka harmonia, rewelacyjne zestawienie Swiezosci z wyraznymi
taninami o smaku zielonych orzech wtoskich, wykonczenie z nutg wosku
pszczelego. Oryginalna metoda dojrzewania w amforach daje ekscytujace,
wielowarstwowe wino o delikatnie korzennej gtebi.

Potrawy:

Sery twarde starzone, ramen
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Wiegcej informaciji:

Wino skomponowane jest z rdzennych gruzinskich szczepow Rkatsiteli (60%),
Mtsvane (30%) oraz Kisi (10%). CzeSC winogron trafia do qvevriwraz z szyputkami,
a fermentacja i maceracja na skorkach trwaja 6 miesiecy. Po tym czasie wino trafia
na okres 12 miesiecy do uzywanych debowych beczek.
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