YN VININOVA

Akashi - Tai Daiginjo Genshu Sake

KRAJ Japonia
REGION Hyogo
RODZAJ Sake
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 17,0%

POJEMNOSC 720 ml

Aromat:
Swiezo$¢ papierowek, miodu lipowego oraz kminku ze skorka grejpfruta.
Smak:

Skorka kwasnego jabtka, stonos¢ wodorostow, zalewa z owocow liczi oraz anyzu.
Dtugi i wytrawny finisz. Nuta stonego karmelu oraz gotowanych jabtek, delikatna
nuta drozdzy.

Wiegcej informaciji:

Daiginjo- \"bardzo specjalny\", uznaje sie ze jest to najlepszy rodzaj sake.
Genshu- nierozcienczony.

100% ryz odmiany Yamadanishiki z prefektury Hyogo.

Wskaznik wypolerowania ryzu 38%
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Akashi Sake
Brewery

AKASHI-TAI

Rodzina Yonezawa rozpoczeta
produkcje sake w 1886 r. w Akashi -
gtébwnym miescie portowym na
zachodzie Japonii. Nazwa firmy
pochodzi od nazwy miasta gdzie
znajduje sie firma- Akashi oraz od nazwy
pradu morskiego zlokalizowanego przy
wybrzeza wspomnianego miasta- Tai.
Weciaz jest to rodzinny biznes, ktorym
dzisiaj steruje Kimio Yonezawa a firma
dziata pod nazwg Akashi Sake Brewery.
Do produkcji sake wykorzystuje sie
najwyzszej jakosci odmiane ryzu
Yamada-Nishiki uprawiang na zyznych
glebach na potnoc od Akashi. Wtasciciel
ktadzie nacisk na kontrole jakosci przy
wykorzystaniu zaawansowanych
nowoczesnych technologii. Jednak
mimo wprowadzeniu modernistycznych
elementow, dopiero w ostatnich latach
zastosowano fermentacje w
kontrolowanejtemperaturze. Warzelnia
jako pierwsza w Japonii wyprodukowata
sake z brgzowego ryzu i dojrzewajgcag
przez kilka lat przed wprowadzeniem na
rynek.

Sake to japoriska kultura. To jest moja
historia i moje odzwierciedlenie.

Kimio Yokezawa



