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RODZAJ Sake
ZAWARTOSC
,t ALKOHOLU  10,0%
¥ POJEMNOSC 500 ml
g
.
Aromat:

Na pierwszym planie swieze i orzezwiajgce aromaty grejpfruta oraz limonki, lekko
pomieszane z delikatng stodyczg ryzu. Wzmocnione delikatng pikanterig yuzu.

Smak:

Ekspresja smaku owocow cytusowych: yuzu, grejfrut, limoka oraz cytryna. Blend
sake oraz sokow rewelacyjnie balansuje stodycz oraz kwasowosc. Chtodna i
odswiezajgca koncowka.

Wiegcej informaciji:

Elastyczne i owocowe, z orzezwiajgcym aromatem grejpfruta, oferuje intensywne
cytrusowe smaki i stodycz, ktora jest doskonale zrownowazona cierpkoscig yuzu.
Finat jest orzezwiajgco chtodny i aromatyczny.

Akashi Sake
Brewery

AKASHI-TAI

Rodzina Yonezawa rozpoczeta
produkcje sake w 1886 r. w Akashi -
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gtébwnym miescie portowym na
zachodzie Japonii. Nazwa firmy
pochodzi od nazwy miasta gdzie
znajduje sie firma- Akashi oraz od nazwy
pradu morskiego zlokalizowanego przy
wybrzeza wspomnianego miasta- Tai.
Wocigz jest to rodzinny biznes, ktorym
dzisiaj steruje Kimio Yonezawa a firma
dziata pod nazwg Akashi Sake Brewery.
Do produkciji sake wykorzystuje sie
najwyzszej jakosci odmiane ryzu
Yamada-Nishiki uprawiang na zyznych
glebach na potnoc od Akashi. Wtasciciel
ktadzie nacisk na kontrole jakosci przy
wykorzystaniu zaawansowanych
nowoczesnych technologii. Jednak
mimo wprowadzeniu modernistycznych
elementow, dopiero w ostatnich latach
zastosowano fermentacje w
kontrolowanejtemperaturze. Warzelnia
jako pierwsza w Japonii wyprodukowata
sake z brgzowego ryzu i dojrzewajgca
przez kilka lat przed wprowadzeniem na
rynek.

Sake to japoriska kultura. To jest moja
historia i moje odzwierciedlenie.

Kimio Yokezawa



