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Destylarnia	Foursquare	jest	ceniona	na	świecie	za	tworzenie	rumów	w	całkowicie	naturalny	sposób.	Doorly's	14YO
Rum	jest	pozbawiony	sztucznych	aromatów	oraz	nie	jest	dosładzany.

Wyprodukowany	z		z	trzciny	cukrowej	z	Gujany.

Destylacja:		Pot	Still	oraz	Column	Still..

90%	rumu	dojrzewa	w	beczkach	z	dębu	amerykańskiego	po	bourbonie,	

10%	w	beczkach	z	dębu	europejskiego	po	winie	wzmacnianym	madera.	

W	1906	r.	została	wprowadzona	ustawa	regulująca	produkcję	rumu.	Od	tej	pory	obowiązkiem	każdej	destylarni	jest

posiadanie	licencji.	Doorly’s	był	pionierem	w	butelkowaniu	rumu.	Wcześniej	eksportowano	rum	tylko	w	beczkach.

Dzisiaj	rumy	DOORLY’S	znane	są	na	całym	świecie.	Produkuje	się	je	obecnie	w	najnowocześniejszej	i	najbardziej

wydajnej	ekologicznej	destylarni	rumu	Foursquare	Distillery.	


