YN VININOVA

Col Fondo Brut Nature

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Veneto

APELACJA Con.-Val. Prosecco DOCG

SZCZEP Glera
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

NAGRODY Vinous 92 pkt.

Aromat:

Barwa stomkowa, widoczny osad oraz delikatne musowanie. A romatycznosc
Swietnie ewoluuje w czasie - poczatkowo cytrusowa swiezosc¢ i dojrzata
papierowka oraz brzoskwinia z biatym migzszem; z czasem wyrazniejsze aromaty
drozdzowe - skorka chleba czy kremowy jogurt naturalny. W tle pojawiaja sie tez
nuty ziotowe - mieta i tymianek. Aromaty owocowe i wynikajgce z dojrzewania nad
osadem Swietnie sie ze sobg mieszaja.

Smak:

Konsekwentnie do aromatow - poczatkowo atak swiezoscii owocowosci,
nastepnie wybijajg sie akcenty drozdzowe. Stonowane musowanie, lekko
kremowa tekstura i zywa kwasowoscC. Charakterystyczna lekka goryczka o smaku
orzechowo - migdatowym w finiszu. Nieco petniejsze niz klasyczne Prosecco.

Potrawy:

Salami, risotto z grzybami, bruschetta
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Wiegcej informaciji:

Tradycyjna nazwa Col Fondo zostala zmieniona przez przepisy apelacji na Sui Lieviti. Dostowne

tlumaczenie nowego terminu brzmi na drozdzach.

Wino powstaje na drodze podwdjnej fermentacji, jednak w odréznieniu od klasycznej metody produkcji
Prosecco (metody Charmata/ zbiornikowej), druga fermentacja odbywa sie w butelkach, a osad z

obumartych drozdzy jest celowo pozostawiany w butelce.

Od klasycznego Prosecco odrdznia je rOwniez mniejsza intensywno$¢ musowania. Wino Col Fondo/ Sui

Lieviti to wina raczej frizzante niz spumante.
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Adami

Winnica Adami, zatozona zostata w 1920 roku. Niezwyktg jakos¢ winogron
uzyskuje sie dzigki wapiennym glebom i ukierunkowaniu terenu na
potudnie. Dzieki nowoczesnym urzgadzeniom i wyspecjali-zowanej produkciji
wina, Adami otrzymata wyroznienie jako jedna z najlepszych winnic
produkujgcych spumante we Wtoszech i na Swiecie. Jej wina musujgce
cenione s3 gtéwnie za ich delikatnosc i finezje.



