YN VININOVA

Grillo

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Sycylia

APELACJA Sicilia IGT

SZCZEP Grillo
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Mundus Vini 2019 srebro Wine &
Spirit Competition brgz Decanter
NAGRODY World Wine Awards brgz

Aromat:

Kolor gteboko stomkowozotty. Wyrazny zapach owocow tropikalnych, zwtaszcza
papai i mango z niuansami biatych kwiatow a w szczegolnosci jasminu.

Smak:
Smak zrownowazony i harmonijny o delikatnej kwasowosci.
Potrawy:

Krewetkiz czosnkiem, satatka caprese
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Stemmari Sreppaar

Cieszaca sie gorgcym stonecznym klimatem, historycznymi zabytkami,
bogatg tradycja kulinarng. Sycylia produkuje bogate w smaku i aromacie
wina od czasow greckich i rzymskich. Styngca z cieptego klimatu
Srédziemnomorskiego, intensywnego naswietlenia stonecznego oraz zyznej
gleby Sycylia wyrosta na jednego z bardziej obiecujgcych regionéw
winiarskich. Stemmari uprawia swoje winogrona w dwoéch winnicach
usytuowanych wzdtuz wietrznego potudniowego wybrzeza wyspy. Lgcznie
winnice wraz z posiadtosciami to 700 ha. Uprawiane szczepy oprocz
typowych szczepow sycylijskich - biatych: grillo i cataratto oraz
czerwonego Nero d'Avola to - biate: pinot grigio,chardonnay, czerwone:
sangiovese, Nero d'Avola, merlot, cabernet sauvignon oraz pinot noir.

Nad produkcjg wina czuwa nowa generacja utalentowanych winemakerow
petnych pasijii oddania. Wina Stemmari sg bardzo wysoko oceniane

przez najwieksze autorytety w branzy winiarskiej. Winnica nalezy do

grupy Mezzacorona.



