YN VININOVA

Moscato

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Sycylia

APELACJA SiciliaDOC

SZCZEP Moscato
RODZAJ Stodkie
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Kolor swietlisty zotty. Typowe dla Moscato aromaty biatych kwiatow z cytrusowymi
nutami.

Smak:

Bogaty owocowy smak. W ustach petne, dobrze zrownowazone, intensywne i
trwate w koncowce.

Potrawy:
Aperitif, kurczak teriyaki
Wiegcej informaciji:

Caty proces produkcji wina poczawszy od zimnej maceraciji z redukcja tlenu do
fermentacji w kontrolowanej temperaturze jest starannie kontrolowany w celu
zachowania szlachetnego i typowego dla tej odmiany zapachu i smaku.
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Stemmari Sreppaar

Cieszaca sie gorgcym stonecznym klimatem, historycznymi zabytkami,

bogatg tradycja kulinarng. Sycylia produkuje bogate w smaku i aromacie

wina od czasow greckich i rzymskich. Styngca z cieptego klimatu
Srédziemnomorskiego, intensywnego naswietlenia stonecznego oraz zyznej
gleby Sycylia wyrosta na jednego z bardziej obiecujgcych regionow winiarskich.
Stemmari uprawia swoje winogrona w dwoch winnicach usytuowanych wzdtuz
wietrznego potudniowego wybrzeza wyspy. tgcznie winnice wraz z
posiadtosciami to 700 ha. Uprawiane szczepy oprocz typowych szczepow
sycylijskich - biatych: grillo i cataratto oraz czerwonego Nero d'Avola to - biate:
pinot grigio, chardonnay, czerwone: sangiovese, Nero d'Avola, merlot, cabernet
sauvignon oraz pinot noir. Nad produkcjg wina czuwa nowa generacja
utalentowanych winemakerow petnych pasji i oddania. Wina Stemmari sg bardzo
wysoko oceniane przez najwieksze autorytety w branzy winiarskiej. Winnica
nalezy do grupy Mezzacorona.



