YN VININOVA

Moscato

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

KRAJ Wiochy

APELACJA Sicilia DOC

KOLOR Biate

Wiegcej informaciji:

Caty proces produkcji wina poczawszy od zimnej maceracji z redukcja tlenu do
fermentacji w kontrolowanej temperaturze jest starannie kontrolowany w celu
zachowania szlachetnego i typowego dla tej odmiany zapachu i smaku.

Potrawy:

Aperitif, kurczak teriyaki

Stemmari Srepurr

Stemmari to nowoczesna winiarnia potozona na potudniowym wybrzezu Sycylii,
nalezgca do Gruppo Mezzacorona. Winnice obejmujg okoto 700 hektarow w
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dwaoch wyjatkowych lokalizacjach - Sambuca di Sicilia oraz Acate - gdzie
Srodziemnomorski klimat, intensywne nastonecznienie i chtodzgce morskie bryzy
tworzg idealne warunki do uprawy winorosli.

Filozofia Stemmari opiera si¢ na harmonijnym potgczeniu sycylijskiej tradycji z
nowoczesnym podejsciem do winiarstwa oraz zrownowazonej uprawie.
Producent koncentruje sie zarowno na rodzimych odmianach, takich jak Nero
d'Avola, Grillo czy Moscato, jak i miedzynarodowych szczepach - Chardonnay,
Pinot Grigio, Cabernet Sauvignon czy Pinot Noir - ktore na Sycylii osiagaja
wyjatkowa dojrzatos¢ i aromatyczng intensywnosc.

Wina Stemmari doskonale oddajg charakter wyspy - sg petne
Srodziemnomorskiego stonca, soczystych owocow i naturalnej Swiezosci. Lgcza
bogaty aromat z elegancja i doskonatg rownowaga, dzieki czemu sprawdzaja sie
zarowno jako wina codzienne, jak i propozycje do gastronomii. To autentyczny
smak Sycylii zamknigty w nowoczesnym, przystepnym stylu, cenionym przez
konsumentow na catym swiecie.



