YN VININOVA

Amarone Della Valpolicella

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Veneto

APELACJA Classico DOCG

Rondinella, Corvinone, Corvina,
SZCZEP Oseleta

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 16,0 %

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

IWC Ztoto, Robert Parker 93 pkt.,

Wine Spectator 93 pkt., Gambero

Rosso 3 Bicchieri, Wine Enthusiast
NAGRODY 94 pkt.

Aromat:

Gteboki rubinowy kolor. Imponujgce aromaty suszonych wisni, rodzynek i
dojrzatych czerwonych owocow z nutg przypraw.

Smak:

Na podniebieniu mocne i petne, o stodko-pikantnym charakterze, z diugim trwatym
wisniowym zakonczeniem. Alkohol jest zrownowazony dobrg kwasowoscig |
wyrafinowanymitaninami.

Potrawy:

Comber z jelenia, steki, karkowka pieczona
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Allegrini %/m

Allegrini to jedna z najbardziej prestizowych i wptywowych rodzin winiarskich w
regionie Valpolicella, ktorej historia siega XVI wieku. Od pokolen rodzina Allegrini
ksztattuje tozsamosc apelaciji, taczgc gteboki szacunek dla tradycji z
nowoczesnym podejsciem do jakosci i innowaciji. Kluczowg postacig w rozwoju
winnicy byt Giovanni Allegrini, ktory w XX wieku wprowadzit przetomowe zmiany
w uprawie winorosli i produkcji wina, przyczyniajac sie do miedzynarodowego
sukcesu regionu.

Dzis winnica prowadzona jest przez kolejne pokolenie rodziny, ktore kontynuuje
wizje opartg na doskonatosci, zrownowazonym rozwoiju i autentycznym wyrazie
terroir. Allegrini stynie z produkcji wybitnych win, takich jak Amarone della
Valpolicella, Palazzo della Torre czy La Poja, ktore staty sie ikonami wtoskiego
winiarstwa.

Filozofia producenta opiera sie na harmonii miedzy naturg a technologig - z jedne;j
strony dbatos¢ o winnice i Srodowisko, z drugiej precyzyjna winifikacja i kontrola
jakosci. Dzieki temu wina Allegrini charakteryzuja sie elegancja, strukturg i duzym
potencjatem dojrzewania.

Allegrini to synonim klasy, innowaciji i nieustannego dazenia do perfekciji, a
jednoczesnie wierne odzwierciedlenie ducha Valpolicella.



