YN VININOVA

La Poja

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 10-15lat

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

APELACJA Veronese IGP

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,5%

KOLOR Czerwone

NAGRODY James Suckling 95 pkt.

Wiecej informaciji:

Dojrzewanie odbywa sie w nowych beczkach typu barrique z debu francuskiego
przez minimum 20 miesiecy. Nastepnie wino trafia do duzych beczek z debu
slawonskiego, gdzie dojrzewa przez kolejne 8 miesiecy. Przed wprowadzeniem na
rynek lezakuje jeszcze co najmniej 22 miesigce w butelce.

Potrawy:

Comber jagniecy, sery twarde starzone

Allegrini C%W

Allegrini to jedna z najbardziej prestizowych i wptywowych rodzin winiarskich w


file:///

regionie Valpolicella, ktorej historia siega XVI wieku. Od pokolen rodzina Allegrini
ksztattuje tozsamosc apelaciji, taczac gteboki szacunek dla tradyciji z
nowoczesnym podejsciem do jakosci i innowacji. Kluczowa postacig w rozwoju
winnicy byt Giovanni Allegrini, ktory w XX wieku wprowadzit przetomowe zmiany
w uprawie winorosli i produkcji wina, przyczyniajgc si¢ do miedzynarodowego
sukcesu regionu.

Dzis winnica prowadzona jest przez kolejne pokolenie rodziny, ktére kontynuuje
wizje opartg na doskonatosci, zrownowazonym rozwoju i autentycznym wyrazie
terroir. Allegrini stynie z produkcji wybitnych win, takich jak Amarone della
Valpolicella, Palazzo della Torre czy La Poja, ktore staty sie ikonami wioskiego
winiarstwa.

Filozofia producenta opiera sie na harmonii miedzy naturg a technologig - z jedne;j
strony dbatos$¢ o winnice i Srodowisko, z drugiej precyzyjna winifikacja i kontrola
jakosci. Dzieki temu wina Allegrini charakteryzuja si¢ elegancja, strukturg i duzym
potencjatem dojrzewania.

Allegrini to synonim klasy, innowaciji i nieustannego dazenia do perfekciji, a
jednoczesnie wierne odzwierciedlenie ducha Valpolicella.



