YN VININOVA

Teroldego Rotaliano

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Trydent

APELACJA Teroldego Rotaliano DOC

SZCZEP Teroldego
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:
Zywy czerwony kolor. Aromaty dojrzatej czarnej wisni i owocow lesnych.
Smak:

Smak letniego puddingu miesza sie z gorzka czekoladg, lukrecjag i pikantnymi
nutami. Pikantne podniebienie z soczystymi owocami zbalansowane jest swiezg
kwasowoscia.

Potrawy:

Karkowka pieczona, makaron bolognese
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Wiegcej informaciji:

Terrazze della Lunato linia win trydenckich produkowanych z rodzimych odmian i
pochodzgcych z wybranych winnic okreslanych jako tzw. ,gorna potka” Sg to
wartosciowe i autentyczne wina wysokiej jakosci, bedgce przyktadem swiezych
owocowych win, typowych dla najlepszych win z Trydentu. Nazwa oznacza "tarasy
ksiezycowe" - odnosi sie do wyzszych stokow winnic, z ktorych pozyskuje sie
winogrona najlepsze;j jakosci.
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Cavit CAVIT

TRENTO

Cavit to jeden z najwazniejszych producentoéw wina w Trentino, regionie
potozonym wsrod Alp i Dolomitdw na potnocy Wioch. Zatozona w 1950 roku
organizacja zrzesza lokalne spotdzielnie winiarskie i tysigce plantatorow, taczac
ich wielopokoleniowe doswiadczenie z nowoczesng wiedzg enologiczna.
Winnice Cavit rozciggaja sie na wyjatkowo zréznicowanych terenach - od dolin
po gorskie parcele potozone na wysokosci siegajgcej okoto 800 m n.p.m. Duze
roznice temperatur miedzy dniem a nocg, alpejskie powietrze, doskonate
nastonecznienie oraz roznorodnosc gleb sprzyjajg powolnemu dojrzewaniu
winogron i zachowaniu ich naturalnej Swiezosci oraz aromatycznosci. Cavit
przyktada ogromng wage do jakosci na kazdym etapie - od pracy w winnicy i
selekcji owocow po winifikacje i dojrzewanie. Szerokie portfolio producenta
doskonale oddaje réznorodnosc terroir Trentino, oferujgc wina sSwieze, eleganckie
i harmonijne. Potgczenie tradycji, innowacji i szacunku dla miejsca pochodzenia
sprawito, ze Cavit stat sie jednym z najbardziej rozpoznawalnych ambasadorow
win z Trentino na Swiecie.



