YN VININOVA

Montecitorio

JEDNOSTKA
MIARY Butelka
KRAJ Wiochy
MINIMALNA

TEMPERATURA 10.00st.C

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 12

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 5-7 lat

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

APELACJA Colli Tortonesi DOC

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 145%

KOLOR Biate

Wiegcej informaciji:

Przed fermentacjg maceruje na zimno przez okoto 40 godzin. Po fermentaciji
dojrzewa nad osadem przez okres 12 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewne;j.

Potrawy:

Kurczak w ziotach, terrina z krdlika

Vlgnetl Massa VIGNETI MASSA


file:///

Walter Massa to rolnik z gtebokimi korzeniami w swoim rodzinnym Monleale, w potudniowo-
wschodnim Piemoncie. Massa jest powszechnie znany jako Maestro Timorasso - uratowat
szczep od zapomnienia i wyginiecia, a teraz odkrywa jego potencjat na nowo. Odmiana ta
znana jest ze swojej miodowej mineralnosci, kwasowosci i struktury - Swietna alternatywa
dla austriackiego lub alzackiego wytrawnego rieslinga. Walter produkuje takze niesamowite i
charakterystyczne czerwienie z lokalnych odmian Barbera, Croatina, Freisa i Nebbiolo. Jest

jednym z naprawde wielkich wtoskich producentéw



