YN VININOVA

Monleale

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Piemont

APELACJA Colli Tortonesi DOC

SZCZEP Barbera

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,5%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Pachnie intensywnie soczystymi, dojrzatymi wisniami i jezyng, ziemistymi
zapachami trufli i borowikow, oraz przyprawamitakimijak czarny pieprzilisc¢
laurowy

Smak:

Intensywne, ztozone, o pieknej swiezosci, z miekkimi i aksamitnymi taninami.
Potrawy:

Grillowany szasztyk wotowy, ser castelmagno

Wiecej informaciji:

Monleale robione jest ze starych krzakow szczepu barbera, gdzie winorosle maja
do 60 lati znajdujg sie w miescie o tej samej nazwie. Wino dojrzewa w uzywanych
228-litrowych barriques przez okoto 22 miesigce, nastepnie w butelce przez co
najmniej rok.
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VlgIlEU Massa VIGNETI MASSA

Walter Massa to rolnik z gtebokimi korzeniami w swoim rodzinnym Monleale, w potudniowo-
wschodnim Piemoncie. Massa jest powszechnie znany jako Maestro Timorasso - uratowat
szczep od zapomnienia i wyginiecia, a teraz odkrywa jego potencjat na nowo. Odmiana ta
znana jest ze swojej miodowej mineralnosci, kwasowosci i struktury - Swietna alternatywa
dla austriackiego lub alzackiego wytrawnego rieslinga. Walter produkuje takze niesamowite i
charakterystyczne czerwienie z lokalnych odmian Barbera, Croatina, Freisa i Nebbiolo. Jest

jednym z naprawde wielkich wtoskich producentéw



