YN VININOVA

Biancoviola Bianco

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 3-4 lata

KRAJ Wiochy

\\\ MAKSYMALNA

TEMPERATURA 12

ILOSC SZTUK
(A W KARTONIE  6.00

APELACJA Terre Siciliane IGT

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

KOLOR Pomaranczowe

Wino naturalne, Wino organiczne,
Wino weganskie, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Wiecej informaciji:

Maceracja na skorkach Grillo - 3 tygodnie. Swieze i soczyste wino, ktére ma
oddawac swoje srodziemnomorskie pochodzenie - cytrusy, dzikie ziota, stonosc,
subtelng kwasowosc¢. Wino zrownowazone i ekspresyjne.

Potrawy:

Grillowana osmiornica, carpaccio
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Aldo Viola

Aldo Viola swoje pierwsze wino wyprodukowat w 2000 roku. Charyzmatyczny, sycylijski
indywidualista uprawia lokalne odmiany winorosli Catarratto, Grillo, Nerello Mascalese i
Perricone w poblizu Alcamo, w zachodniej Sycylii. Tutejsze gleby sg w wiekszosci wapienne i
gliniaste, winnice cieszg sie duza réznica temperatur miedzy dniem i nocg. Aldo ma duze
zaplecze techniczne i enologiczne - wierzy ze produkcja win o niskiej interwencji wymaga
mozliwie najwiekszej wiedzy o winoroslach. Wszystkie wina Aldo sa dtugo macerowane na
skoérkach i powstajg przy dodatku minimalnych ilosci siarki, dzieki czemu, wedtug Aldo, maja

niepowtarzalny charakter i nieokietznang energie.



