YN VININOVA

Edad Media Blanco

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Argentyna

REGION Uco Valley

APELACJA Gualtallary IG

SZCZEP Chardonnay, Chenin Blanc
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

James Suckling 94 pkt., Robert
NAGRODY Parker 94 pkt.

Aromat:

Niesamowicie kompleksowa aromatycznosc tgczaca w sobie nuty utlenienia,
biologicznego dojrzewania, Swiezej owocowosci i stonej mineralnosci. Akcenty
dojrzatych stodko-kwasnych jabtek mieszajg sie z limonka i grejpfrutem,
cytrusowymi olejkami eterycznymi, parzonymi migdatami i solanka.

Smak:

W ustach mocniej zaznaczone sg niuanse wynikajgce z dojrzewania pod florem -
orzechy nerkowca, pszczeli wosk i kurkuma, choC nieustannie daje sie we znaki
skorka cytrynowa i jabtko Golden Delicius. Kremowa tekstura w fenomenalny
sposob wspotgra z wyrazistg kwasowoscig wina. Koncowka o subtelnym posmaku
SOSU ponzu zdaje sie trwac bez konca.

Potrawy:

Risotto z owocami morza
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Wiegcej informaciji:

Edad Media Blanco skomponowane jest z Chardonnay (90%) oraz Chenin Blanc
(10%). Dojrzewanie zachodzi biologicznie - wewnatrz beczki, na powierzchni wina
tworzy sie warstwa zbudowana zwtaszcza z drozdzy, dzieki ktorej w winie
pojawiajg sie jedyne w swoim rodzaju aromaty. Proces odbywa sie w debowych
beczkach pojemnosci 500 |, z czego 1/3 beczek jest nowych, trwa 12 miesiecy.

Altar Uco ALTAR UCO

QUIET WINES

Altar Uco to projekt zapoczatkowany w 2014 roku przez Juana Pablo
Michelliniego - winiarza, ktérego wizja wytwarzania wina zaktada ciggte dazenie
do doskonatosci i starania te traktuje jako cel sam w sobie.

Niezwykle istotne przy produkciji win Altar Uco sg winnice potozone w Gualltalary -
podregionie doliny Tupungato, ktory w ostatnich latach dat sie poznac jako jeden z
najatrakcyjniejszych w Mendozie. To wtasnie tam, na pograniczu pustynii gor
dojrzewajg owoce o ponadprzecietnej jakosci. Szczepy, z ktérych powstajg wina
Altar Uco to m.in. Malbec, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chenin Blanc oraz
Chardonnay.

Juan Pablo opisuje swoje wina jako “ciche”, co ma oznaczac, ze wyrazajg czysty,
pierwotny charakter szczepow, z ktorych zostaty stworzone oraz lokalny terroir
Gualtallary, a wszelkie zabiegi w winiarni ograniczane sg do absolutnego
minimum. To wina surowe, niekiedy powsciggliwe, ale zawsze autentyczne i
finezyjne.

Wszystkie wina producenta zostaty dosc¢ oryginalnie podzielone na 3

kategorie: Edad Moderna, Edad Media i Edad Antigua, czyli Wspotczesnosc, Wiek
Sredni i Wiek Podeszty.

Te metaforyczne nazwy opisujg nie tylko zywotnos¢ win i ich potencjat do
dojrzewania ale tez czas trwania procesu produkciji.

Wizjonerskie, wytamujgce sig ze sztywnych ram metody Juan Pablo,
koncentracja na terroir oraz purystyczny charakter win z Altar Uco, a takze
hotdowanie filozofii “mniej znaczy wigcej”, pozwalajg odkry¢ zupetnie nowa
jakosciregionu Mendoza.



