YN VININOVA

Edad Antigua Blanco

MINIMALNA
TEMPERATURA 11.00st.C

KRAJ Argentyna

REGION Uco Valley

Chardonnay, Chenin Blanc,

SZCZEP Sauvignon Blanc
(AR
X RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

2018: Robert Parker 94 pkt.,
NAGRODY Descorchados 97 pkt.

Aromat:

Krystalicznie czysta, niezwykle ztozona aromatycznosc, w ktorej przewijaja sie nuty
biatych brzoskwin, obitych jabtek, kandyzowanej ale tez swiezej skorki cytryny,
kurkumy i kozieradki, w koncu - parzonych orzechow laskowy i migdatow oraz
palonego masta. Kompleksowos$c i jednoczesna kontrastowosc¢ aromatow stanowi
o wielkosci wina. Fantastycznie ewoluuje z czasem i zmiang temperatury.

Smak:

Smak nie jest tozsamy z rozbudowang aromatycznoscia. Wino jest surowe,
precyzyjne i definiuje powsciagliwg elegancije. Z jednej strony oferuje wibrujgca
Swiezosc¢, ktora przy winie dojrzewajgcym 3 lata w debowych beczkach jest
zjawiskowa, z drugiej zas zachwyca kredowa teksturg o smaku migdatow i
zaczynu drozdzowego. Jest elektryzujgce i aksamitne jednoczesnie. Znak
rozpoznawczy bieli od Altar Uco, czyli wyraznie stony finisz jest w tym winie
akademicko zarysowany.
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Potrawy:
Gravlax, pomidory z oliwg i solg morska
Wiegcej informaciji:

Edad Antigua Blanco to kompozycja Chenin Blanc (50%), Chardonnay (25%)) i
Sauvignon Blanc (25%). Po wspolnej fermentacji wszystkich szczepow wino
dojrzewa w beczkach typu fouder produkcji prestizowej austriackiej bednarni
Stockinger przez 3 lata, a nastepne 2 lata spedza w butelkach. Podczas
dojrzewania w debie wyksztatca sie flor, ktoremu wino zawdziecza swoj wyjatkowy
charakter. Ta etykieta to chluba producenta. tgczna produkcja w 2018 roczniku to
2500 butelek.

Altar Uco ALTAR UCO

QUIET WINES

Altar Uco to projekt zapoczatkowany w 2014 roku przez Juana Pablo Micheliniego
- winiarza, ktdrego wizja wytwarzania wina zaktada ciggte dgzenie do
doskonatosci i starania te traktuje jako cel sam w sobie.

Niezwykle istotne przy produkciji win Altar Uco sg winnice potozone w Gualltalary -
podregionie doliny Tupungato, ktdry w ostatnich latach dat sie poznac jako jeden z
najatrakcyjniejszych w Mendozie. To wtasnie tam, na pograniczu pustynii gor
dojrzewajg owoce o ponadprzecietnej jakosci. Szczepy, z ktorych powstajg wina
Altar Uco to m.in. Malbec, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chenin Blanc oraz
Chardonnay.

Juan Pablo opisuje swoje wina jako “ciche”, co ma oznaczac, ze wyrazajg czysty,
pierwotny charakter szczepow, z ktorych zostaty stworzone oraz lokalny terroir
Gualtallary, a wszelkie zabiegi w winiarni ograniczane sg do absolutnego
minimum. To wina surowe, niekiedy powsciggliwe, ale zawsze autentyczne i
finezyjne.

Wszystkie wina producenta zostaty dosc¢ oryginalnie podzielone na 3

kategorie: Edad Moderna, Edad Media i Edad Antigua, czyli Wspotczesnosc, Wiek
Sredni i Wiek Podeszty.

Te metaforyczne nazwy opisujg nie tylko zywotnos¢ win i ich potencjat do
dojrzewania ale tez czas trwania procesu produkciji.

Wizjonerskie, wytamujace sie ze sztywnych ram metody Juan Pabilo,
koncentracja na terroir oraz purystyczny charakter win z Altar Uco, a takze
hotdowanie filozofii “mniej znaczy wiecej”, pozwalajg odkry¢ zupetnie nowg
jakosciregionu Mendoza.



