YN VININOVA

Oranzovy VIk

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Stowacja

REGION Malokarpatska

Gruner Veltliner, Devin,

SZCZEP Welshriesling , Traminer
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Pomaranczowe

POJEMNOSC 750 ml

oRaNERT T
022

- S Wino biodynamiczne , Wino
A CERTYFIKATY naturalne, Vininova naturalnie

Aromat:
W zapachu wyczuwalne sa nuty cytrusow, gruszek i moreli.
Smak:

W ustach delikatna herbaciana tanina i Swieza kwasowos¢ z nutg skorki
pomaranczoweji grejpfruta.

Potrawy:
Pizza wegetarianska, grillowany baktazan
Wiecej informaciji:

Pomaranczowy Wilk zawsze ma ekscytujacag historie narodzin, chociaz podstawa
pozostaje niezmienna; zawsze powstaje z odmiany Gruner Veltliner i
aromatycznych Devin i Traminer, posadzonych w Wilczej Dolinie. Wino fermentuje
na skorkach, z ktorymi pozostaje w kontakcie przez okoto 2 tygodnie. Bez
dodawania dwutlenku siarki, zawsze dojrzewa w beczkach lub amforach
umozliwiajgcych mikroutlenianie.
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Magula My

Historia uprawy winorosli i produkcji wina rodziny Magula jest spleciona z
lokalnoscig i jej historig i siega roku 1930, kiedy to pradziadek Joseph Husar
nabyt ziemie obecnych winnic. Od 2001 roku kolejne pokolenia kontynuujg
tradycje rodzinng doktadnie tam, gdzie zostata przerwana przez okres
komunistyczny. W 2007 roku rodzina Magula posadzita na dziatce dziadka
krzewy Blaufrankisch, ktore daty pierwsze regularne zbiory w 2011 roku.
Winogrona wyjatkowej jakosci zostaty przeksztatcone w gtebokie i ztozone
wina, zachecajgc do dalszego odkrywania unikalnego potencjatu terroir, w
ktorym zatozono winnice. Dzieki wsparciu wielu lokalnych stowackich i
austriackich winiarzy, rodzina Magula odnalazta wtasng droge i postanowita
skupi¢ sie na biowinifikacji, autentycznej i niskointerwencyjnej metodzie
produkciji win. Jak sami mowig, ich sita tkwi w pracy zespotowej i osobistym
zaangazowaniu kazdego cztonka rodziny, w tym dtugoletnich
wspotpracownikow.



