YN VININOVA

Barolo Villero

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 17.00st.C

REGION Piemont

APELACJA Barolo DOCG

SZCZEP Nebbiolo
8 | IR RODZAJ Wytrawne
Slacomo  FENOCCH!O KOLOR Czerwone

PRODUCT OF ITALY

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Bogaty i ztozony aromat ukazujacy mocno kwiatowa strone szczepu Nebbiolo.
Zdecydowany ton fiotkow i piwonii towarzyszy nutom ciemnych owocow, podszytu
leSnego i mokrej gleby. Akcenty garbowanej skory, orientalnych przypraw czy
kadzidta Swiadczg o dojrzewaniu w debowej beczce.

Smak:

Smak wina mocno koresponduje z jego zapachem, cho¢ mocniej do gtosu
dochodzg niuanse owocowe w postaci likierowej wisni czy ciemnych malin.
Catkiem zdecydowanie zarysowana lukrecja i mokry tyton. Jest strukturalnym
winem, ktore prezentuje duza intensywnosc¢ smaku. Wyraziste ale jednoczesnie
wyszlifowane taniny kontrujg owocowa swiezos¢ wina. Smak pozostaje w ustach
na bardzo diugo.
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Potrawy:
Risotto z truflami, solo wine
Wiegcej informaciji:

Fermentacja ze skorkami odbywa sie w zbiornikach ze stali nierdzewnejitrwa az
40 dni. Po jej zakonczeniu wino dojrzewa 6 miesiecy w tych samych zbiornikach, a
nastepnie trafia do fouders z debu slawonskiego o pojemnosci 35 - 50 hl na okres
30 miesiecy.

Rocznie powstaje zaledwie 5000 butelek Barolo Villero, owoce do jego produkcji
pochodzg z parceli o powierzchni 1 ha lezgcej w komunie Castiglione Falletto.

Villeroto nazwa jednejze 170 MGA w apelacji Barolo DOCG.

MGA, czyli Menzione Geografica Aggiuntiva odnoszg sie do konkretnych obszarow
zdefiniowanych wewnatrz apelacji i w duzym uproszczeniu mozna stwierdzic, ze
MGA jest lokalnym odpowiednikiem burgundzkiego crulub climat.

Giacomo 1@,
Fenocchio TN

Giacomo Fenocchio jest producentem wiernym tradycyjnemu stylowi
wytwarzania Barolo. Charakterystyczna dla takiego podejscia jest dtuga
maceracja i fermentacja ze skorkami oraz rozciggniety okres dojrzewania w
zbiornikach z debu slawonskiego.

Poczatek uprawy winorosli i produkcji wina w Monforte d'Alba przez rodzine
Fenocchio datuje sie narok 1894 i przez caty ten czas firma pozostaje wich
rekach. Dzis przedsiewzieciem steruje Claudio, ktory jest juz pigtym pokoleniem
zajmujgcym si¢ winem. Na 14 hektarach wtasnych winnic uprawiane sg
klasyczne czerwone szczepy Piemontu - Nebbiolo, Barbera, Dolcetto oraz Freisa,
z kolei biate winorosle to mniej znany autochtoniczny szczep Arneis.

Warto wspomniec, ze Fenocchio posiadajg swoje parcele miedzy innymi w tak
uznanych i prestizowych crus jak Cannubi, Villero, Castellaro i Bussia, z ktérych
powstaja wina single vineyard, precyzyjnie odzwierciedlajgce terroir
poszczegolnych obszaréw apelaciji Barolo .

Smiato mozna stwierdzi¢, ze wina od Giacomo Fenocchio noszg miano
klasycznych. Juz dzis ich degustacja dostarcza wielu emocji i doznan, a z
uptywem czasu z pewnoscig zaoferuja ich jeszcze wiece;j.



