YN VININOVA

Volpaia Vermentino

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Toskania

APELACJA Maremma Toscana DOC

SZCZEP Vermentino
ZAWARTOSC
VOLPAIA ALKOHOLU 13,0%
: \‘ = RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino organiczne

James Suckling 91 pkt., Wine
NAGRODY Enthusiast 90 pkt.

Aromat:

Wspaniate zestawienie zottych kwiatow, owocow i morskiej bryzy. Akcenty
kojarzgce sie z wiciokrzewem czy zonkilami mieszaja sie z niuansami dojrzatych
stodkich jabtek i skorki cytrynowej. W tle przewija sie wyjatkowo Swieza nuta stonej
morskiej bryzy lub soli fizjologiczne;j.

Smak:

Wino prezentuje wielka Swiezosc, jest przyjemnie kragte i soczyste. Za wyraznie

zarysowanymi nutami owocowymi pojawia sie subtelny akcent migdatow i kremu
brzoskwiniowego. Przyjemnie roztozysta koncowka niesie ze sobg subtelng nute

solankii cytrusow.
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Potrawy:
Owoce morza, makaron pesto, sery miekkie
Wiegcej informaciji:

Po fermentacji w zbiornikach ze stali nierdzewnej, wino dojrzewa nad osadem
przez 6 miesiecy.

Castello di o2
Volpaia

Castello di Volpaia to jedna z najbardziej cenionych posiadtosci Chianti Classico,
potozona w sredniowiecznej, ufortyfikowanej wiosce Volpaia, ktorej historia siega
1172 roku. Od 1972 roku nalezy do rodziny Mascheroni Stianti, ktora z niezwyktg
dbatoscig odrestaurowata zabytkowy kompleks, zachowujac jego historyczny
charakter i przeksztatcajgc go w nowoczesng, ekologiczng winiarnie. Winnice o
powierzchni okoto 45 ha, potozone na wysokosci ponad 400 m n.p.m., obsadzone
sg gtdwnie Sangiovese i uprawiane metodami organicznymi. Kamieniste,
piaszczysto-piaskowcowe gleby oraz chtodny mikroklimat Alto Chianti pozwalaja
tworzy¢ wina o wyjatkowej elegancji, Swiezosci i dlugowiecznosci. Dzieki selekcji
dawnych klondw Sangiovese powstaty kultowe crus: Coltassala, Balifico i Il Puro.
Castello di Volpaia od lat uznawane jest za jednego z ambasadoréw najwyzszej
jakosci Chianti Classico na sSwiecie.



