YN VININOVA

Orenji VDI

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

KRAJ Francja

REGION Langwedocja

APELACJA Vin de France

Muscat Petit Grain , Muscat of
SZCZEP Alexandria

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Pomaranczowe

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Vininova naturalnie

Aromat:

3 miesigce maceraciji na skorkach winogron. W nosie aromat suszonej moreli,
ptatkow rozy, kwiatow pomaranczy, niesplika japonskiego, kopru wtoskiego,
mango i miodu.

Smak:
W smaku orzezwiajgce i intensywne, z posmakiem kombuczy i stonym finiszem.
Potrawy:

Tapas, kiszone warzywa korzenne


file:///

Wiegcej informaciji:

Nazwa ORENJI to ukton w strone japonskiej tradyciji i rzemiosta. To wino zostato
zrobione w sposob naturalny, pradawnymi metodami, dlatego nazywa sie¢ ORENJI
CO 0znacza pomaranczowy po japonsku.

FOlllaqUieI' FOULAQUIER

Potozona w samym sercu $srédziemnomorskiego krajobrazu winnica Mas de Foulaquier
jest potozona w miejscu, ktérego historyczne korzenie siegajg roku 1000!

Pierre Jéquier, peten pasji szwajcarski architekt, odkryt Mas Foulaquier w 1998 roku.
Jego intensywne pragnienie pracy w zawodzie rzemieslniczym i zanurzenia rgk w
ziemie sktonito go do zamiany kariery architekta na zostanie winiarzem. Pierre szybko
skierowat winnice w kierunku biodynamiki, aby w 2007 roku osiggna¢ certyfikat
Demeter, Agriculture Biologique i Ecocert. Wspomagany przez swojg partnerke
Blandine Chauchat z Loary, Pierre produkuje soczyste, zywe i swieze wina. Wszystko
to dzieki

Dogodnemu potozeniu winnicy na wysokosci 700mnpm, ale nie tylko!

Skrupulatna praca w winnicach (przestrzeganie kalendarza ksiezycowego, stosowanie
krzemionki krowiego tajna i rogéw - jako nawozéw, wywary roslinne, zbiory w
skrzynkach o wydajnosci 35 hi/ha), ale takze w piwnicy: bez drozdzy, bez filtracji, bez
pompowania. Soki s winifikowane oddzielnie, a wino dojrzewa w matych betonowych
kadziach. | na kohcu butelkowanie, ktére odbywa sie grawitacyjnie, aby caty proces
byt jak najbardziej naturalny.



