Brunello Di Montalcino

Aromat:

YN VININOVA

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 14.00st.C

REGION Toskania

APELACJA Brunello di Montalcino DOCG
SZCZEP Sangiovese

ZAWARTOSC

ALKOHOLU 12,5%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Vininova naturalnie

Bardzo ztozony i elegancki nos - aromaty ziemiste, niuanse skorzane, mokrej ziemi
i grzybow a przede wszystkim czerwone owoce - wisnie i czeresnie.

Smak:

Podniebienie jest aksamitne i eleganckie, wywazone smaki i balans delikatnych
tanin i kwasowosci. Z posmakiem dojrzatych wisni, truskawek i stodkiego tytoniu.

Potrawy:

Ravioli z dziczyzna, risotto z grzybami
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Paradiso Di I
Manfredi DI MANFREDI

Winnica Paradiso di Manfredi najduje sie przy ,Strada del Canalicchio”, ktora -
wedtug starszych mieszkancéw Montalcino - od zawsze byta uwazana za
najlepszy teren pod uprawe winorosli.

Posiadtosc¢ nosi imie Manfrediego Martiniego (eksperta w dziedzinie rolnictwa i
winiarstwa, urodzonego w Montalcino w 1914 roku) a nazwa , Il Paradiso” odnosi
sie do wiejskiego dworu zbudowanego pod koniec XIX wieku.

Manfrediijego zona Fortunata kupili posiadtosc¢ ,,Il Paradiso” okoto 1950 roku. W
1967 roku Manfredi, wraz z grupa rolnikow, zatozyt Consorzio del Brunello di
Montalcino.

Po jego smierci w 1982 roku, zarzgdzanie winnica przejat jego ziec¢, Florio Guerrini,
ktory wczesniej byt nauczycielem matematyki (pierwszy rocznik wina pod jego
nadzorem powstat juz w 1981 roku).

Wina sg one produkowane w sposob bardzo naturalny, z ogromng dbatoscisg,
tradycyjng metoda, przy uzyciu rodzimych drozdzy, dtugiej maceraciji i dtugiego
dojrzewania w duzych beczkach.



