YN VININOVA

Kopke Colheita 1966

KRAJ Portugalia

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Douro

Tempranillo, Touriga Franca,

SZCZEP Touriga Nacional
RODZAJ Stodkie
COLHERA ZAWARTOSC
1966 ALKOHOLU  20,0%
PORTO
IURED TN KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:
Atrakcyjny aromat suszonych owocow i wyrazne nuty dymu.
Smak:

Jedwabiscie gtadki smak o niezwykle eleganckiej strukturze. Nuty powidet
Sliwkowych, suszonej figi i wanilii idealnie ze soba wspotgraja. Bardzo dtugi finisz.

Potrawy:

Tarta tatin, creme bralée
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Wiegcej informaciji:

Recznie zbierane winogrona sg odszyputkowane, miazdzone i przeksztatcane w
wino w procesie starannej maceracji w celu wydobycia ich koloru, garbnikow i
aromatow, wzmocnionych ciggtym ubijaniem podczas fermentacji. Proces odbywa
sie w kadziach, w kontrolowanej temperaturze (28-30°C) az do uzyskania
odpowiedniego stopnia stodyczy. Na tym etapie dodaje sie brandy winogronows,
aby uzyskac ostateczne wzmocnione wino. Wino wysokiej jakosci, produkowane z
jednego zbioru. Wino Colheita przed zabutelkowaniem dojrzewa w degbowych

beczkach, nie krocej niz 7 lat.
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