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	Poulsard	(40%),	30%	Trousseau	(30%)	i	Pinot	Noir
(30%).	Każdy	ze	szczepów	był	winifikowany	osobno	przy	czym	każdy	proces	był	identyczny	-	po
fermentacji	wino	dojrzewało	przez	12	miesięcy	w	beczkach	z	francuskiego	dębu.	Następnie
nastąpiło	blendowanie	i	po	3	miesiącach	butelkowanie.


