YN VININOVA

Barolo Pira

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Piemont

APELACJA Barolo DOCG

SZCZEP Nebbiolo

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Vininova naturalnie

Wine Spectator: 96 punktow;
NAGRODY Robert Parker: 96 punktow

Aromat:

Wino pokazuje intensywne nuty czerwonej pomaranczy, granatu, truskawki i
maliny, uzupetnione akcentami dzikiej rozy, fiotka, runa lesnego oraz suszonych
kwiatow. Subtelne balsamiczne niuanse taczg sie z wyrafinowanymi nutami
rozowego pieprzu, popiotu, kardamonu i gorzkiej czekolady.

Smak:

Na podniebieniu wino urzeka g swiezoscig, doskonatg harmonig smakow oraz
aksamitng strukturg tanin. Finisz jest niezwykle dtugi.

Potrawy:

Sezonowane steki, gulasz jagniecy
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Roagna

Winnica Roagna ma ponad 150-letnig tradycje i jest jednym z najbardzie;j
szanowanych producentoéw w regionie Piemont. Jej historia siega poczatkow XX
wieku, a obecnie prowadzi jg trzecie pokolenie rodziny. Roagna stynie z produkcji
win z apelacji Barbaresco i Barolo, stosujgc tradycyjne metody winiarskie, takie
jak dtugie maceracije i starzenie w duzych debowych beczkach. Winnica posiada
wspaniate parcele, takie jak Asili, Montefico czy Pajé, ktdre przyczyniajg sie do
produkciji win o wyjatkowej jakosci.

Winnica znajduje sie w sercu Langhe, na stromych zboczach, gdzie gleby bogate
w wapn i gline oraz korzystny mikroklimat sprzyjaja uprawie winorosli,
szczegolnie odmiany Nebbiolo.

Rodzina Roagna stosuje podejscie do winiarstwa, ktore opiera sie na minimalne;j
interwencji w winnicy. Winiarze stawiajg na naturalne metody uprawy winorosli,
dbajgc o ekosystem, zdrowie gleby oraz zachowanie bioré6znorodnosci.
Wiekszos¢ winogron zbierana jest recznie, a sama produkcja odbywa sie z duzg
dbatoscig o szczegoty.



