YN VININOVA

Monte Curiano Oliwa z oliwek Extra Vergine BIO

KRAJ Wiochy
REGION Toskania
SZCZEP Frantoio , Moraiolo i Leccino

POJEMNOSC 500 ml

Wiegcej informaciji:

Witoska oliwa prosto z Toskanii tworzona z rodzinng pasjg. Najwyzsza kategoria z
wybranych odmian oliwek: Frantoio, Moraiolo i Leccino.

Otrzymywana z pierwszego ttoczenia, na zimno - ponizej 27°C . Niefiltrowana.
Zawiera czgsteczki owocow. Limitowana produkcja gwarantuje wysoka jakosc.

Oliwa z oliwek Monte Curiano zachowuje swoje wyjatkowe witasciwosci do
temperatury 28°C
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Oliwe wyprodukowano z 3 odmian oliwek: Moraiolo, Frantoio
oraz Leccino. Odmiany te uprawia sie gtownie w Toskanii.

Moraiolo - zawiera wysokg ilos¢ polifenoli, ktére ma korzystny
wptyw na zdrowie cztowieka - przeciwnowotworowe oraz ochronne przeciwko
chorobom uktadu krazenia.

Frantoio - oliwa z tej odmiany jest aromatyczna, owocowa, lekko
pikantna. Charakteryzuje sie zapachem Swiezej trawy, karczochow,
Swiezego owocu.

Leccino - odpowiada za ztocisty kolor oliwy, wysokiej jakosci. W zapachu
wyczuwalne ziota (bazylia).

Elegancka, ciemna butelka chroni wszystkie cenne wartosci oliwy z oliwek z
pierwszego ttoczenia

Oliwki zbierane sg w pazdzierniku oraz listopadzie. Prosto z

plantacji trafiajg do ttoczni. Przed ttoczeniem odbywa sie

selekcja owocow w celu pozostawienia oliwek tylko najwyzszej jakosci.Kolejnym
krokiem jest usuniecie lisci pozostatych podczas

zbierania oliwek, a nastepnie doktadne optukanie owocow w wodzie pod
cisnieniem. Nastepnie oliwki podlegaja zgniataniu bez obecnosci

powietrza, w celu zachowania naturalnych sktadnikow oliwy (witaminy E,
polifenoli). Proces ten trwa okoto 30 minut i dopiero powstata masa jest ttoczona na
zimno w specjalnej maszynie. Ostatnim krokiem jest

odseparowanie wody uzytej w procesie od gotowej oliwy.

Z upraw ekologicznych, certyfikowana przez wioski instytut ICEA



